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1.1. A presente licitagdo tem como objeto a cesséo de uso de areas e instalacdes préprias do Ministério da Gestao e
da Inovagdo em Servigos Publicos, a titulo oneroso, necessarias a exploracdo, por parte de empresa especializada,
de servigos de restaurante do tipo self-service com grelhados, lanchonete e café colonial , conforme condicdes,
guantidades e exigéncias estabelecidas neste instrumento.

lanchonete

BLOCO C - Brasilia/DF

% AREA
ITEM DESCRICAO LOCAL DISPONIBILIZADA
1 Servico de restaurante e Esplanada dos Ministérios - 630m?
lanchonete BLOCO K - Brasilia/DF
5 Servigo de restaurante e Esplanada dos Ministérios - 594m?2

Classificacao do objeto quanto a heterogeneidade ou complexidade

1.2. Os servicos objeto desta contratacdo sdo caracterizados como comuns, conforme justificativa constante do

Estudo Técnico Preliminar.

Classificacao do objeto quanto ao modelo de execug¢do

1.3. O servico é enquadrado como continuado tendo em vista que corrobora para o bom funcionamento do Ministério
e cuja interrupcao causara transtornos aos servidores, colaboradores e demais USUArios.

Prazo de vigéncia
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1.4. O prazo de vigéncia da contratacdo € de 36 (trinta e seis) meses contados da assinatura do contrato, podendo
ser prorrogado, por igual periodo ou inferior, desde que n&o ultrapasse o limite maximo de 120 (cento e vinte) meses,
de acordo com o interesse do Ministério da Gestao e Inovagcao em Servigos Publicos, nos termos do art. 110, inciso |,
da Lei n°® 14.1333, de 2021, mediante termo aditivo, mantidas as condi¢fes de habilitacdo

2. FUNDAMENTACAO E DESCRICAO DA NECESSIDADE DA CONTRATACAO

2.1. A Fundamentagédo da Contratacdo e de seus quantitativos encontra-se pormenorizada em tépico especifico dos
Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

2.3. O objeto da contratacéo esta previsto no Plano de Contratacdes Anual 2026.

3. DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO CONSIDERADO O CICLO DE VIDA
DO OBJETO

3. Descricao da solucao como um todo
3.1. Os servigos deverdo ser executados:

3.1.1. ITEM 1 - BLOCO K : no 9° andar do Bloco K na Esplanada dos Ministérios, Brasilia/DF, cuja area a ser cedida é
de, aproximadamente, 680m? (seiscentos e oitenta metros quadrados).

3.1.2. ITEM 2 - BLOCO C: : no subsolo do Bloco C, na Esplanada dos Ministérios, Brasilia/DF, cuja area a
ser cedida é de, aproximadamente, 594m?2 (quinhentos e noventa e quatro metros quadrados).

3.2. Os servicos oferecidos compreendem, obrigatoriamente, refeicbes no sistema self service com grelhados e
sobremesas, café colonial e lanchonete. Os horarios para a prestacao dos servicos pela empresa ocorrerdo
no decurso de 08:00 as 18:00 horas, nos dias Uteis em que haja expediente normal no Ministério, da seguinte forma:

a) As refeicOes do restaurante serdo fornecidas nos intervalos de 11:00 as 14:30 horas;
b) O café colonial sera servido nos intervalos de 08:00 as 10:30 e 15:00 as 17:30 horas;
c) A lanchonete atendera no horario compreendido entre 08:00 as 18:00 horas.

3.3. O horério de funcionamento do restaurante e da lanchonete, bem como a programacéo basica do cardapio,
poderdo sofrer alteracbes de acordo com a necessidade estabelecida pelo MGI, desde que previamente acordada
entre as partes.

3.4. O restaurante tera atendimento prioritario aos servidores e colaboradores em exercicio no Ministério da Gestdo e
Inovagéo, e a critério da Administracao, podera ser adotado horario diferenciado para atendimento ao publico externo.
Quando da ocorréncia de eventos externos que comprometam a seguranca interna do prédio (como por exemplo
manifestacdes), a Administracdo podera restringir o funcionamento do restaurante para o publico externo.

3.5. A execucdo dos servigos podera ser temporariamente interrompida, em fungdo de fatos extraordinérios ou pela reali
3.6. A Cessionaria devera manter nos dias de servicos, diariamente e de forma fixa, no minimo:

a) Nutricionista com registro ativo no Conselho Regional de Nutricdo (CRN), responsavel técnico pelos servigcos de
alimentacédo, devendo atuar durante todo o periodo de funcionamento do restaurante e da lanchonete, assegurando
gue os servigos executados observem rigorosamente as normas, codigos e regulamentos sanitarios e profissionais
aplicaveis.

b) Profissional chefe de cozinha, com formacdo em gastronomia e experiéncia prévia comprovada na
funcdo, devidamente registrada em carteira de trabalho, o qual sera responsavel pela execucao operacional
da produgcdo das refeicbes,pela organizacdo e supervisdo daequipede cozinha,
pela padronizacdo e preparo dos pratos conforme o cardapio previamente aprovado pela nutricionista responsav
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3.7. A Cessionaria devera apresentar, no inicio da prestacdo dos servicos, documentacdo referente ao nutricion

3.8. Os alimentos deverao ser preparados observando padrdes higiénicosanitarios adequados, em conformidade com
as normas brasileiras de manipulacdo e preparacdo de alimentos, compreendendo, dentre outras: a Resolugdo RDC
n°® 216, de 15 de setembro de 2004, da ANVISA (Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servicos de
Alimentagéo), atualizada conforme legislacdo sanitaria aplicavel; a Lei n° 8.078, de 11 de setembro de 1990 (Cédigo
de Defesa do Consumidor); e demais normas federais, distritais ou municipais pertinentes a vigilancia sanitaria e a
seguranga alimentar.

3.9. O pagamento das despesas realizadas sera efetuado diretamente pelo usuario a Cessionaria, no caixa, em moeda (

3.10. A Cessionaria cobrara o preco por quilograma de acordo com o valor ofertado na licitacdo, podendo cobrar
preco diferenciado para fornecimento de refeicdo, desde que o alimento servido seja somente carne ou outra
preparacao que justifique precos diferenciados, aprovados anteriormente pela Cedente, devendo proceder a prévia
divulgagéo desses valores.

3.11.A Cedente ndo se responsabilizard por qualquer débito assumido pelos usuarios do restaurante e lanchonete.

3.12. A Cessionaria devera manter, em local visivel, tabela de precos impressa, em formato de cartaz, contendo, no
minimo, o valor por quilograma da refeicdo, da sobremesa e do café colonial. Para os itens comercializados na
lanchonete, devera ser disponibilizado, no balcéo, o respectivo cardapio com os precos praticados.

3.13. A tabela de precos e o cardapio deverao ser previamente aprovados pela Cedente, sendo vedada a inclusédo de
guaisquer taxas adicionais nos valores divulgados, bem como a cobranca de valores ndo expressamente previstos
nos referidos instrumentos.

3.14. A Cessionaria devera dispor de equipamentos e mobilidrios necesséarios ao bom funcionamento do restaurante
/lanchonete. Exemplo: forno elétrico, freezer, pista quente, pista fria, estufa, micro-ondas e outros que se fizerem
necessarios, podendo a Cedente determinar o aumento desse quantitativo, desde que justificadamente.

3.15. A Cedente disponibilizard cadeiras, mesas e estantes na situacdo em que se encontram, caso esses
equipamentos ndo sejam considerados satisfatérios pela Cessionaria, a mesma devera promover a substituicdo as
suas expensas. Os itens que a Cessionaria nédo tiver interesse serdo recolhidos para os depdsitos do MGI, segue
guadro demonstrativo dos bens.

LOCAL MESAS CADEIRAS ESTANTES
BLOCO K 38 129 8
BLOCO C 30 113 4

3.16. Além dos produtos a serem elencados no Termo de Referéncia, a Cessionéaria é obrigada a disponibilizar os seguir

3.17. Seré servido, nos periodos da manha e da tarde, café colonial com precificagdo por quilograma. A lanchonete
funcionara no periodo das 8h as 18h, com atendimento por demanda, conforme especificado neste ETP e no Termo
de Referéncia.

3.18. Servico do Restaurante

3.18.1. As refeicdes deverao ser servidas imediatamente apds o preparo, no sistema de self-service por peso,
devendo ser disponibilizadas, diariamente, no minimo 07 (sete) opcdes de preparacdes proteicas, compreendendo: 1
(um) preparo de carne bovina, 1 (um) preparo de carne suina, 1 (um) preparo de ave, 1 (um) preparo de pescado, 1
(um) preparo vegetariano e na chapa, 1 (uma) op¢éo de carne bovina em bifes e 1 (uma) opcédo de carne de ave em
filé de peito.

3.18.2. Todas as preparacdes deverdo permanecer disponiveis durante todo o periodo de almoco, das 11h as 14h30.

3.18.3. Os tipos de proteina admitidos no preparo dos pratos principais dever&o corresponder, no minimo, aos
especificados a seguir, ndo sendo aceitos cortes ou matérias-primas de qualidade inferior aos ali indicados.
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INDICADORES BASICOS PARA O CARDAPIO (PRATO PRINCIPAL)
PROTEINAS TIPO DE CORTE/PREPARO
® Peito de frango sem 0sso;
AVES * Filé de peito de frango (grelhado, parmegiana, ao catupiry, a Kiev,
a romana, estrogonofe);
® Coxa e sobrecoxa desossada empanados, grelhados ou assados.
Filé ou posta, ndo devendo apresentar espinhas de tamanhos pequenos.
A Cessionaria devera oferecer diariamente 01
(um) tipo de pescado, dentre os seguintes:
* robalo (conforme iniciativa da cessionaria);
® pescada amarela (conforme iniciativa da cessionaria);
® surubim (conforme iniciativa da cessionaria);
* badejo (conforme iniciativa da cessionaria);
PESCADOS * Saint Peter (conforme iniciativa da cessionaria);
Os pescados relacionados abaixo deverao ser ofertados de
forma alternada, assegurando-se a frequéncia minima de 2
(duas) vezes por semana.
* Salmdo;
® Bacalhau;
® Camardo tamanho médio;
* Contrafilé;
® Alcatra;
* Coxdo Mole;
® Lagarto;
¢ Fraldinha;
® Baby beef;
BOVINA * Cupim;
Os cortes bovinos relacionados abaixo deverdo ser ofertados de
forma alternada, assegurando-se a frequéncia minima de 01
(uma) vez por semana:
® Picanha;
* Filé Mignon
* Lombo;
. ® Costelinha;
SUINO .
* Bisteca,;
® Filé Suino;
Proteinas de origem vegetal provenientes de:
* | eguminosas (feijao, lentilha, grao-de-bico, ervilha seca, fava)
pLAC T L ® Soja (em gréo e tofu)
® Cereais (quinoa, amaranto, aveia, centeio)
® Oleaginosas (amendoim, castanhas, nozes, chia e linhaca)
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3.18.4. Preparacdes a base de visceras, tais como figado, dobradinha, sarapatel, entre outras, bem como outros
pratos proteicos com elevado teor de gordura, a exemplo de costela e rabada, poderédo ser incluidos no cardapio,
desde que ndo impliguem a supressdo de nenhum dos itens previstos no quadro acima.

Feijoada
3.18.5. A Cessionaria deveré ofertar feijoada completa as sextas-feiras, observada a seguinte composigéao:

* Uma cuba/panela de feijao preto;

* Uma cuba/panela de feijoada com paio, calabresa (linguica toscana), carne de charque;
* Uma cuba/panela de feijoada com mitdos suinos (pé, orelha, rabo e toucinho);

* Uma cuba/recipiente com molho de feijao com pimenta.

3.18.6. A Cessionaria devera disponibilizar, durante todo o periodo do almogo, os acompanhamentos tradicionais da
feijoada, tais como: couve refogada, torresmo, laranja descascada em rodelas e farinha de mandioca.

Acompanhamentos

3.18.7. Diariamente deverdo ser ofertados arroz branco, arroz integral e uma terceira opgdo de arroz com preparo
diferenciado, bem como 2 (duas) opc¢des de feijao, conforme especificado a seguir:

INDICADORES BASICOS PARA O CARDAPIO (ACOMPANHAMENTO)
ITEM ESPECIFICACAO
Arroz branco cozido, Tipo 1, de 12 qualidade;

Arroz integral cozido; de 12 qualidade;

ARROZ
Arroz com variagdo (carreteiro, com brécolis, piemontese,
a grega, baido de dois, galinhada e etc).
Feijao simples, Tipo 1, de 1° qualidade;
Feijdo preto (duas vezes por semana devera ser
FEIJAO substituido por feijdo elaborado ou outras variedades de

feijéo, tais
como: feijdo tropeiro, tutu de feijao, feijdo de corda, feijdo
verde, e etc)

Guarnicao
3.18.8. A Cessionaria devera oferecer, diariamente, no minimo 3 (trés) guarnicdes, conforme estabelecido no quadro
abaixo, de modo que néo haja repeticdo na mesma semana.

INDICADORES BASICOS PARA O CARDAPIO (GUARNICAO)

Suflés de: queijo, alho pord, espinafre, cenoura, chuchu, couve flor
Tortas de: frango, palmito, camarao, carne

Quiches de: queijo, brdcolis, legumes, tomate seco, cebola, batata doce
¢/ frango

Omeletes de: legumes, queijos e outros;

Panquecas de: frango, carne, camaréo, legumes

Legumes gratinados e a parmegiana

Lasanha vegetariana, frango, carne, camarao

Batata frita, gratinada, corada, sauté

Puré (mandioquinha, batatas, abGbora)

Empadéao de frango, palmito, camarao

Creme de espinafre, milho, aspargos e brocolis

Polenta

Cogumelo shitake

® Qutros do mesmo padréao
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3.18.9. A Cessionaria devera oferecer, diariamente, uma opcdo de massa, tais como: talharim, penne, espaguete,
rondeli, ravioli ou nhoque, bem como uma opcéao de farofa, assegurando-se a variacédo dessas preparacdes, de modo
gue ndo haja repeticdo na mesma semana.

Salada

3.18.10. Durante todo o periodo de almoco, a Cessionéria devera disponibilizar, no balcédo de servigo refrigerado e em
adequada apresentacdo, no minimo 13 (treze) variedades de saladas, bem como 2 (dois) tipos de molhos, observada
a variacao estabelecida a seguir:

INDICADORES BASICO PARA O CARDAPIO (SALADA)
ESPECIFICACAO

02 - tipos de alfaces, variando entre um tipo e outro na forma de apresentacao (folha inteira, rasgada
ou picada).

01 - tipo de folhoso cru, que deve ser variado diariamente entre acelga, agrido, ricula, mostarda e
chicoria.

02 - tipos de hortalica preparado no vapor ou refogado, entre couve, brécolis, repolho, couve-flor,
berinjela, espinafre, etc.

01 - tipo de leguminosa em forma de salada (grao-de-bico, lentilha, feij6es, etc.).

01 - tipo de tomate, variando a apresentagéo diariamente.

02 - tipos de tubérculos (batatas, beterraba, cenoura, inhame, cara, batata baroa, etc.) preparados no
vapor ou refogados.

01 - tipo de salada de maionese ou salpicéo.

03 —tipos de saladas compostas (reunindo-se 2 ou mais ingredientes).

MOLHOS

molho caesar;

molho agridoce;

molho de ervas frescas;
molho de iogurte;

molho de hortel3;

molho de gergelim;

molho de manjericéo;
molho de mostarda e mel;
molho shoyu;

molho pesto.

3.18.11. Os vegetais e hortalicas utilizados no preparo das saladas deverdo apresentar-se frescos, com folhas
integras, sem sinais de deterioracédo e livres de aparas.

3.18.12. As opclOes de vegetais servidas nas saladas e guarnicdes deverdo ser variadas, ndo sendo admitida a
repeticdo de preparacdes em dias consecutivos.

3.18.13. As saladas poderdo ser compostas exclusivamente por vegetais ou por combinacfes de vegetais e frutas,
podendo ainda incluir ingredientes, como: presunto, queijo e molhos, desde que observados os padrées de qualidade
e apresentacao.

Sobremesa

3.18.14. A Cessionaria devera oferecer, diariamente, no minimo 7 (sete) tipos de sobremesa, conforme disposto a
sequir:

INDICADORES BASICO PARA O CARDAPIO (SOBREMESA)
ESPECIFICACAO

02 (duas) — Frutas da estacdo
02 (dois) - Doces elaborados, do tipo: pavés, tortas, pudins, entre outros;
02 (dois) - Doces simples, do tipo: gelatina, frutas em calda, doce de leite, goiabada com queijo,
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entre outros; e
01 (uma) - Sobremesas dietéticas, devendo ser ofertadas com variacées ao longo do periodo, de
modo a evitar repeticdo excessiva

Bebidas
3.18.15. A Cessionéria devera oferecer, diariamente, op¢des de bebidas, quais sejam:

* Sucos de frutas in natura e polpas congeladas, em variedade semelhante a apresentada no mercado e servidos
em copos de vidro de 300 ml, além de op¢des industrializadas de suco em lata e na versao em "caixinha".

* Refrigerantes tradicionais em latas de 310 ml, garrafa pet de 600ml, nos sabores cola, laranja, guarana, uva e
limédo, bem como refrigerantes "diet", "light" e "zero".

3.18.16. Os precos das bebidas deverdo ser os mesmos praticados na lanchonete.

3.18.17. Em atendimento a lei n® 9.294, de 15 de julho de 1996, é terminantemente proibida a comercializagdo de
bebidas com teor alcodlico ou cigarros, cigarrilhas, charutos, cachimbos ou qualquer outro produto fumigeno, derivado
ou ndo do tabaco.

3.18.18. A Cessionéria devera disponibilizar & clientela refeigdo do tipo “Prato Feito”, servida em embalagem do tipo
marmitex, comercializada em duas versdes de peso aproximado, sendo 570 g (quinhentos e setenta gramas) e 370 g
(trezentos e setenta gramas), com valores fixos, respectivamente, de R$20,00 (vinte reais) e R$ 16.67 (dezesseis
reais e sessenta e sete centavos), conforme pesquisa de precos (anexo | ) e com a seguinte composi¢cado minima:

COMPOSICAO BASICA PORCAO MINIMA
(MARMITEX) MARMITA MAIOR | MARMITA MENOR
Carne (vermelha ou branca) 1409 110g
Guarnigdo (farofa/puré/suflié/etc) 120g 90g
Arroz branco ou integral 120g 709
Feijao 80g 50g
Salada com 2 (dois) itens de
legumes 110g 509
e/ou vegetais
PESO TOTAL 570g 3709
PRECO MAXIMO UNITARIO R$20,00 R$16,67

3.19. Compete a Cessionaria

3.19.1. Utilizar, no restaurante self service, pratos de louca branca de boa qualidade, ndo sendo admitido utensilios
danificados. Manter palitos em sachés, guardanapos de papel (acondicionados apropriadamente) e sachés de sal,
acucar e adocantes sobre todas as mesas.

3.19.2. Manter, diariamente, sobre os balcGes de buffet térmico do restaurante:

* Azeite de oliva extravirgem, aceto balsamico, shoyu light e molho de pimenta. Estes itens deverao ser mantidos
em sua embalagem original, que, sempre que possivel, devera ser dotada de bico dosador.

* Farinha de mandioca, semente de linhaca (negra ou dourada), semente de gergelim e semente de girassol.
Estes itens deverdo ser mantidos em embalagens dotadas de tampa, com identificacdo expressa de sua data
de validade.

3.19.3. Apresentar o cardapio ao gestor/fiscal do contrato designado pelo Ministério da Gestdo e Inovacgdo até, no
maximo, quinta-feira da semana anterior a sua execucao, para que a sua adequacdo e exequibilidade possam ser
avaliadas e, se necessario, sejam realizadas as devidas alteracdes.

3.19.4. O cardapio aprovado deve ser seguido rigorosamente. Caso haja necessidade de alguma mudanca na
composicado do cardapio, esta devera ser informada ao gestor/fiscal do Contrato com, no maximo, 24 horas de
antecedéncia, ficando essas alteracfes também sujeitas a aprovacao por parte da Cedente.

3.19.5. Todos os itens programados no cardapio (inclusive bebidas e sobremesas) devem ser oferecidos até o ultimo
minuto do horério previsto para o atendimento, fazendo-se as reposi¢Bes necessarias de modo a nédo alterar a
composicéo inicial do mesmo. Caso isso ndo ocorra, a Cessiondria podera ser penalizada.

3.19.6. Refazer ou substituir os alimentos constantes do cardapio do dia, considerados pelo fiscal/gestor improprios
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ao consumo tanto pelas caracteristicas organolépticas, ou seja, caracteristicas de cor, brilho, odor, sabor e textura,
bem como pelo padrédo de qualidade e apresentacgao.

3.19.7. Servir os alimentos em ilhas de distribuicdo (Buffet térmico), organizadas de acordo com os tipos de alimento
e refrigeracdo necessarios.

3.19.8. Recolher as mesas os utensilios (pratos, talheres, copos, bandejas e etc.) utilizados pelos usuarios, mantendo
assim, o ambiente sempre limpo.

3.19.9. Afixar nos balcdes de distribuicdo placas informando o nome de cada preparacdo, valor calérico
correspondente ao consumo de 100 gramas e, se for o caso, contendo os dizeres “contém glutem” e /ou “contém
lactose”.

3.19.10. Servir em balcéo frigorifico os variados tipos de saladas, assim como as sobremesas, e deverdo estar
dispostas de modo que o cliente possa compor seu prato conforme sua preferéncia.

3.19.11. Nao sera permitido, em hipotese alguma, o reaproveitamento de qualquer componente da(s) refeicdo(des)
preparada(s) e ndo servida(s).

3.19.12. Utilizar em todas as mesas toalhas (em tecido de boa qualidade) e/ou sousplat (jogo americano). Caso a
Cessionaria opte pela utilizacao de toalhas, estas deverdo ser higienizadas com a frequéncia necessaria, de modo a
se apresentarem sempre limpas e em condi¢cdes adequadas de uso.

3.19.13. Substituir, sempre que houver necessidade, todas as toalhas, sendo a lavagem efetuada por conta da
cessionaria e, obrigatoriamente, fora das dependéncias da cedente.

3.19.14. A elaboracéo do cardapio diario e semanal do restaurante devera ser realizada pela nutricionista e pelo chefe
de cozinha, ambos residentes, e apresentada a fiscalizacdo do MGI, semanalmente, para aprovacdo prévia e
posterior divulgacao interna.

3.19.15. Deverao ser fornecidas embalagens descartaveis de isopor ou outro material apropriado, para transporte das
refeicbes por quilo e tipo prato feito (marmitex), com opcao de talheres e guardanapos descartaveis.

3.19.16. A embalagem para transporte de refeicBes sera cobrada a parte e seus custos deverdo ser informados aos
clientes em local visivel e de forma clara e objetiva, devendo o pre¢o cobrado ser compativel com a média praticado
no mercado.

3.19.17. As embalagens deverdo ser apresentadas em formato redondo ou retangular ( com divisdes). Os valores das
embalagens deverdo ser aprovadas pela fiscalizagdo do Contrato previamente.

3.19.18. Disponibilizar talheres embalados individualmente em sacos de papel ou plastico apropriados, dispostos em
local de facil acesso aos usuarios, de modo a permitir que sejam retirados e levados as mesas.

3.20. Servico de Café Colonial

3.20.1. O café colonial deverd ser comercializado diariamente no sistema self service opgéo "por quilo”.

INDICADORES BASICOS PARA O CARDAPIO

Miini salgados (entre assados e fritos)
paes (integral, branco e com recheio)
torta salgada

bolo ( simples e confeitado)

Opcodes de frios (peito de peru, blanquet de peru, presunto, queijo
minas, mucarela, frescal, dentre outros)
Salada de frutas

Ovos mexidos e omeletes

Molho para cachorro quente

Leite (Desnatado/Integral)

Café (sem agucar)

Frutas (conforme iniciativa da empresa)
Mel e geléias

Manteiga e margarina

® Requeijdo (normal e light)

3.20.2. Os leites devem ser fluidos, oferecendo as opcdes quentes (em garrafas térmicas).
3.20.3. Os queijos e embutidos devem ser servidos fatiados em bandejas nos balcdes refrigerados.
3.20.4. A Cessionaria deve colocar a disposicdo dos usuarios, em cada mesa, em recipientes apropriados e
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embalagens tipo saché, sal de cozinha, acucar, adocante dietético, maionese, ketchup , palitos embalados

individualmente e guardanapos.

3.20.5. Devem estar disponiveis talheres descartaveis (garfo, faca e colher) gratuitamente.

3.20.6. Todas as preparacdes expostas no balcdo de distribuicdo deverdo ser identificadas por meio de placas,

etiquetas ou similares.

3.21. Servicos da Lanchonete

3.21.1. O servico de lanchonete devera ser disponibilizado diariamente, sendo os produtos comercializados por meio

de precos unitarios previamente tabelados, conforme o quadro abaixo.

ITENS DO CARDAPIO

P&ao com manteiga na chapa
P&o com ovo

Pao com queijo

Misto quente

Tapioca com manteiga

+ queijo

+presunto

+ ovo

+ frango desfiado

+ bacon

+ leite condensado com coco

Cuscuz simples com manteiga
+ queijo

+ presunto

+ ovo

+ frango desfiado

+ bacon

Omeletes (02) dois ovos
+ 0vo

+ queijo

+ presunto

+ 0vOo

+ frango desfiado
+ bacon

+ tomate

+ cebola

+ ervas

+ salada (a parte)

Vitaminas

1 fruta

2 frutas

+ granola

+ aveia

+ semente (chia, linhaga e etc)

Sucos
Da fruta natural 300ml
Da polpa 300ml

Bebidas prontas
Agua s/gas 500ml
Agua c/gas 500ml
Refrigerante 350ml
Suco de caixinha
Suco de lata
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Suco natural e de polpa
Achocolatado em caixinha
logurtes em geral, incluindo natural/integral

3.21.2. Os lanches deverdo ser preparados e servidos de acordo com o cardapio basico descrito acima, sendo
admitida a disponibilizacdo de outros tipos de produtos, a substituicdo dos que estejam em falta no mercado ou a
suspenséo do fornecimento dos que nado tenham aceitacédo dos clientes, desde que haja prévia autorizacao do gestor
do contrato, em quaisquer dos casos;

3.21.3. A Cessionaria também devera disponibilizar canudos sustentaveis em embalagens individuais sem custos
adicionais.

3.22. Disque Lanche

3.22.1. O servico de disque-lanche compreende a entrega de qualquer produto ofertado na lanchonete, sem
acréscimo no preco, em quaisquer unidades administrativas do Ministério da Gestao e Inovacgéo, instaladas no Bloco
K e Bloco C, devendo ser disponibilizado aos clientes em condi¢cbes adequadas para o consumo, durante todo o
horéario de funcionamento da lanchonete.

3.22.2. O servigo de entrega também devera ser oferecido para entrega de marmitex, durante do horario de
funcionamento do restaurante.

3.22.3. O telefone para pedidos devera constar em local visivel no interior da area cedida. A divulgacdo do nimero
em area externa dependera de aprovagédo prévia da administracé@o predial e da fiscalizagéo do contrato.

3.22.4. O contetdo da entrega devera estar acondicionado em embalagem adequada, devendo a CESSIONARIA
responsabilizar-se por todo e qualquer incidente que porventura ocorra no interior dos elevadores.

3.23. Do material de limpeza

3.23. A Cessionaria devera fornecer sabonete liquido para assepsia das maos, com comprovada eficacia, efeito
residual e facil aplicacdo, bem como todo o material necessario a limpeza, higiene e conservacdo dos utensilios,
equipamentos e instalagfes utilizados no preparo e na distribuicdo das refeigbes, devendo ser utilizados produtos
adequados e compativeis com essa finalidade, conforme exemplificado abaixo:

* desinfetante a base de quaternario de aménio, para limpeza leve e desinfeccdo de equipamentos, utensilios,
geladeiras, ralos e azulejos;

* desinfetante a base de hipoclorito de sd6dio liquido e incolor, para limpeza de bancadas e superficies
contaminadas; desinfetante para lavagem de

® |oucas: liquido, transparente, incolor e inodoro;

* produtos especificos para restaurante industrial, quando necessario;

* pano de fibra de viscose, absorvente e higiénico para limpeza em geral (loucas e utensilios).

3.24. Da higiene ambiental

3.24.1. A CESSIONARIA devera prevenir o acesso e/ou desenvolvimento de roedores e insetos (ratos, moscas,
baratas, formigas, etc.) dentro da area de prestacdo do servico de alimentacao

3.24.2. Manter a desratizacdo e dedetizacdo em acordo com o preconizado pela Zoonose, e que 0 Servico seja
realizado no minimo mensalmente, e/ou sempre que necessario, e fora do horario de funcionamento do restaurante
/lanchonete, devendo o comprovante de realizacdo dos servi¢os ser encaminhado a fiscalizagao.

3.24.3. Destinar os residuos orgéanicos e reciclaveis em observancia a legislacdo pertinente, cabendo a empresa a
responsabilidade pela correta destinacao dos residuos, bem como pela aquisi¢cdo e disponibilizacdo de contéineres
proprios para cada tipo de residuo.

3.24.4. Recolher o lixo pelo menos duas vezes por dia ou quando se fizer necessario, sempre com o auxilio de luvas.
3.24.5. Acondicionar os residuos em lixeira providas de pedal.

3.24.6. Recolher as bandejas com restos alimentares e lava-las na copa e os restos colocados em sacos de lixo.
3.24.7. Proceder, diariamente, a lavagem geral e completa dos pisos internos, devendo os ralos permanecer fechados
durante a remocédo de residuos. E vedada a varricdo a seco. Deverdo ser realizadas, ainda, a desinfeccdo e a
higienizacdo adequadas do ambiente, incluindo superficies, bancadas, equipamentos e demais areas utilizadas.
3.24.8. Designar um empregado para o manuseio de todo o material descartavel em area reservada para este fim.
3.24.9. Usar obrigatoriamente luvas, mascara e gorro/toucas.
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3.24.10. Manusear o0s copos descartaveis, os quais deverdo ser biodegradaveis, preferencialmente, por meio de
suporte apropriado.

3.24.11. Efetuar, em qualquer momento, antes, durante e depois do horario das refei¢bes, a limpeza do local, por
empregado especializado e especifico e que ndo exerca outras atividades.

3.24.12. Proceder, apos o término do horario de almoco, diariamente a limpeza de pias, sifées, torneiras, registros,
trincos das portas e demais metais, cromados, utilizando produtos especificos para cada tipo de material.

3.24.13. Higienizar os panos de prato em local apropriado que permita a sua esterilizagdo.

3.24.14. Larvar os panos de chdo em local apropriado para esse fim.

3.24.15. N&o sera permitido o uso de panos para secagem das maos, devendo ser utilizadas exclusivamente toalhas
de papel. Os respectivos porta-papéis deverédo ser instalados na cozinha e em locais préximos aos lavatérios.

3.24.16. Nao sera permitido o uso de esponja de aco. Para a limpeza e o polimento de utensilios de aluminio, deveréo
ser utilizados exclusivamente agentes de polimento apropriados, compativeis com esse tipo de material.

3.24.17. Quando necesséario dar brilho ou retirar manchas em utensilios de inox, usar agentes quimicos especificos.
3.24.18. Para sanitizacao devera ser usado alcool a 70° GL, friccionando 3 (trés) vezes, no sentido unidirecional, com
auxilio de pano esterilizado. Caso o alcool usado seja de 95° GL, sera necessario adicionar agua destilada, filtrada ou
mineral, para chegar a 70° GL.

3.24.19. Devera ser feita a manutencdo com limpeza mensal dos filtros do sistema de exaustédo e substituicdo destes
guando necessario.

3.24.20. Deveréo ser observadas as demais normas vigentes sobre o assunto.

3.25. Dos procedimentos basicos de higiene exigidos

3.25.1. Higiene Pessoal

* apresentar Carteira de Saude na pré-admissao;
* 0s manipuladores que apresentarem lesfes cutdneas devem ser afastados da area de manipulacdo de
alimentos.

3.25.2. Uniformes

* Os empregados que trabalham na area interna da cozinha devem usar uniformes de cor branca. Para os que
trabalham nas demais areas devera ser utilizada cor diferenciada;

* |uva descartavel de latex ou outro procedimento de desinfeccdo de maos devidamente comprovado;

* Uso obrigatério de mascara no manuseio de alimentos prontos para 0 consumo;

* Uso obrigatdrio de toucas ou redes de protecéo para os cabelos;

¢ Uso obrigatério de calgado emborrachado fechado.

3.25.3. As pessoas que trabalham na area de alimentacdo devem dispor de alguns cuidados ao manusear 0s
alimentos, a fim de evitar contaminacao, tais como:

* Javar constantemente as maos utilizando sab&o e 4gua em abundancia;

® n&o tocar nos alimentos se estiver com algum ferimento nas maos;

* lavar as verduras e frutas manualmente e de forma a retirar as impurezas (defensivos agricolas, agrotoxicos e
microrganismos) em agua corrente e, apoés, colocar em solugéo clorada para desinfeccdo e posterior enxague
em agua corrente;

®* manter os alimentos sempre cobertos;

® cozinhar adequadamente os alimentos;

* ndao falar, tossir ou espirrar sobre os alimentos;

* ndo utilizar, em hip6tese alguma, alimentos com prazo de validade vencido.

3.25.4. Para evitar a contaminagdo dos utensilios e equipamentos, devera ser diariamente observado o aspecto de
higiene de todo o material utilizado durante o dia, sendo rigorosamente proibida a reutilizacdo de utensilios
anteriormente utilizados e n&o lavados, entre outras medidas, conforme abaixo:

* Javar os utensilios que cairem no chéo;

* manter os utensilios limpos sempre cobertos;

* utilizar espatula ou esponja para retirar restos de alimentos dos pratos sujos, evitando o contato das maos nos
utensilios, nos quais os alimentos séo colocados;

* retirar de uso os pratos, travessas, copos, bandejas e demais itens, que estiverem lascados, trincados ou
manchados; higienizar pratos, talheres e bandejas, com alcool, apos a lavagem;
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* 0s lanches entregues aos usudrios deverdo ser devidamente acondicionados em sacos de papel apropriados
ou envolvidos em embalagens especiais;

¢ diariamente proceder a limpeza geral dos moéveis, equipamentos e eletrodomésticos (mesas, cadeiras,
carrinhos, balcdes térmicos, fogfes, cubas, mesa de inox, etc.), bem como dos utensilios de cozinha (talheres,
pratos, copos e bandejas) com produtos adequados.

3.26. Da equipe profissional

3.26.1. A CESSIONARIA devera manter quadro de pessoal compativel com a demanda existente no restaurante para
a sua correta execucgao.

3.26.2. O numero de atendentes no caixa e demais locais passiveis de filas devera ser compativel com o publico do
local.

3.26.3. O uso de uniforme completo pelos funcionéarios é obrigatério, cabendo & CESSIONARIA o seu fornecimento
em guantidades suficientes.

3.27. Instalagdes fisicas

3.27.1. A Cessionaria devera receber e devolver as instalacdes do restaurante/lanchonete, em perfeito estado de
funcionamento, declarando esta condi¢éo, em termo de vistoria proprio.

3.27.2. As medidas impostas pelos érgaos de fiscalizacdo seréo de responsabilidade da cessionaria, exceto despesas
de substituicbes, remanejamentos ou acréscimo de pontos elétricos e lampadas, os quais ficardo a cargo do
Ministério da Gestao e Inovacéo.

3.27.3. Realizar as benfeitorias que julgar necessaria no ambiente cedido, somente mediante autorizacdo do MG,
ficando incorporadas ao imovel, sem que assista a empresa o direito de retencao ou indenizacao sob qualquer titulo.
3.27.4. A Cessionaria devera manter o laudo de estanqueidade do gas sempre dentro do prazo de validade, podendo
o0 MGI solicitar a qualquer momento documentagéo comprobatoria.

3.27.5. Comunicar ao MGI sobre qualquer equipamento que serd instalado nas dependéncias do restaurante e
lanchonete, informando suas respectivas capacidades (poténcia) a fim de promover uma avaliagdo comparativa com
a rede elétrica deste Ministério.

3.28. Rateio das despesas

3.28.1. Todas as despesas concernentes ao consumo de energia elétrica e de agua serdo ressarcidas ao erario pela
cessionaria e corresponderdo ao efetivamente medidos por meio de equipamentos individualizados (hidrémetro e
wattimetro) para o atendimento exclusivo do restaurante/lanchonete. Ademais, todas as despesas inerentes ao
funcionamento do restaurante/lanchonete ser@o de inteira responsabilidade da cessionéria, sobretudo no que diz
respeito aos seus funcionarios.

3.28.2. Para fins informativo, segue, abaixo, a média das referidas despesas no ano de 2025.

LOCAL DESPESAS CUSTO MEDIO MENSAL
AGUA R$ 3.585,51
BLOCO K
ENERGIA R$ 5.106,94
AGUA R$ 3.428,58
BLOCO C
ENERGIA R$5.633,18

3.28.3. O ressarcimento das despesas de energia elétrica e de 4gua devera acontecer em até 10 dias Uteis, a contar
do recebimento da cobranca por parte do MGI, por meio de Guia de Recolhimento da Unido (GRU), devendo a
empresa apresentar o comprovante de pagamento ao fiscal do contrato.

3.28.4. A Cessionaria devera arcar com as despesas de consumo de gas, ficando o seu abastecimento, controle e
estoque sob sua inteira e exclusiva responsabilidade, assim como se houver problema técnico a ser resolvido.
Quando do abastecimento devera ser acionada a equipe de brigada de incéndio do MGI para acompanhamento, sob
pena de ndo realizac&o do servico.

3.28.5. As despesas referentes a limpeza e conservagéo do espaco serdo de obrigacéo da Cessionaria.

3.29. Taxa de uso

3.29.1. Para que o processo de contratacdo ndo se torne inviavel economicamente, e, considerando o interesse da
Administracdo em oferecer alimentacdo de menor custo possivel a seus servidores/colaboradores, para efeitos de
contrapartida financeira, a taxa de uso sera de 0,001 (um milésimo) do valor do imével (proporcional a area ocupada),
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nos termos do art. 16 da Lei n® 8.025/1990 com redacdo dada pela Lei n° 11.490/2007 e conforme estipulado no
Documento de Formalizacdo da Demanda . Apresenta-se, a seguir, o calculo proporcional adotado para a definicao
do valor mensal da taxa de ocupacéao;

* ITEM1-BLOCOK

O valor do imével situado na Esplanada do Ministérios Bloco K é de R$ 32.898.413,08, conforme dados extraidos do
Spiunet - Anexo Il, que por sua vez, resultou em um valor mensal devido de R$ 1.292,13 ( Um mil duzentos e noventa
e dois e treze centavos), conforme memdria de céalculo abaixo:

17.313,14 m2 (Total da area construida) ------ R$ 32.898.413,08 (Valor do Imével)
680 m? (Area cedida a empresa) ---------------- X (valor da area cedida)

Valor da &rea cedida = R$ 1.292.135,38

Valor da taxa de ocupacgéo = Valor da area cedida R$ 1.292.135,38 * 0,001

Valor da taxa de ocupacdo = R$ 1.292,13

* ITEM2-BLOCOC

O valor do imdvel situado na Esplanada do Ministérios Bloco C é de R$ 43.860.239,46, conforme dados extraidos do
Spiunet - Anexo Il, que por sua vez, resultou em um valor mensal devido de R$ 1.504,80 (um mil quinhentos e quatro
e oitenta centavos), conforme memoria de calculo abaixo:

17.313,14 m2 (Total da area construida) ------ R$ 43.860.239,46 (Valor do Imével)
594 m? (Area cedida a empresa) ---------------- X (valor da area cedida)

Valor da area cedida = R$ 1.504.809,77

Valor da taxa de ocupacédo = Valor da area cedida R$ 1.504.809,77 * 0,001
Valor da taxa de ocupacéo = R$ 1.504,80

3.29.2. O pagamento devera ser efetuado independente de notificagdo, por meio de Guia de Recolhimento da Unido
(GRU) até o 5° dia util do més subsequente, devendo apresentar o comprovante de pagamento ao fiscal do contrato.
3.29.3. O valor da taxa de ocupacdo sera atualizado, a partir do decurso dos primeiros 12 (doze) meses de sua
vigéncia, pela variacdo apurada do IPCA ALIMENTACAO FORA DO DOMICILIO, no periodo considerado.

3.29.4. O ndo pagamento das despesas e da taxa de uso, ensejara a abertura de processo de penalidade.

3.30. Pesquisa de opinido publica

3.30.1. A pesquisa de satisfacdo sera realizada, a critério da Cedente, em datas ndo conhecidas previamente pela
cessionaria.

3.30.2. A pesquisa sera coordenada pelos fiscais técnicos do contrato.

3.30.3. Os participantes responderéo a pesquisa de forma escrita ou eletrénica.

3.30.4. O modelo apresentado poderéa sofrer alteragdes pela fiscaliza¢éo técnica.

Modelo a ser utilizado na pesquisa de satisfacédo

Dados Pessoais (opcional)
Nome:
E-mail:
Telefone:
E‘;‘l’fasaeo Itens de Avaliagdo s AI\;II[;;TST o | SATISFEITO | INSATISFEITO INSX;ISTFOEIT o
Qualidade das refei¢oes
Qualidade das sobremesas
Variedade dos alimentos
Apresentacao dos alimentos
Variedade das bebidas
Avalia'gfio Temperatura das preparacoes
Especifica
Disponibilidade de Azeite, sal,
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molhos e etc.

Identificagdo das preparagdes

Reposicdes de preparacoes
/utensilios

Atendimento ao cliente
(cordialidade e presteza dos
funcionarios no atendimento)

Apresentacdo dos funcionérios
(uniforme, utilizacdo de toucas,
mascaras , luvas e higiene pessoal)

Ambiente de realizacdo das
refeicdes (condi¢des das mesas,
Avaliagdo ||cadeiras, ventilacio e etc)

1
Gera Organizacdo

Limpeza

Disponibilidade da nutricionista da
empresa contratada para
esclarecimentos

Condigdes de pagamento
(flexibilidade na forma de
pagamento)

TOTAL

Sugestdes / Criticas / Elogios:

3.31. Avaliacao Técnica

3.31.1. Sera aplicada, ainda, sempre que julgar necessario, pelo fiscal técnico do contrato ou por outro representante
designado, Lista de Verificacdo (Checklist), com itens referentes ao regulamento técnico de boas praticas para
servicos de alimentacéo e especificagbes do contrato do restaurante e, no que couber, ao café colonial e lanchonete.

3.31.2. Sera entregue a Cessionaria, uma copia do checklist preenchido e assinado pelo avaliador.
3.31.3. O Checklist pode ser alterado a qualquer momento, de acordo com a legislacdo vigente e com o interesse da

Cedente.

Modelo a ser utilizado na Avaliagao Técnica

ITENS AVALIADOS

Conforme

Nao conforme

Estado de conservacao dos utensilios, pratos, copos, talheres.

Cardéapio elaborado para todas as refei¢oes (desjejum/almoco)

Cardépio elaborado e assinado por Nutricionista

Cumprimento do cardapio

Organizacdo de ambientes/areas

Apresentacao de lista atualizada de nomes dos funcionarios com as respectivas fungoes

Precos cobrados nos itens do restaurante de acordo com o edital

Comunicacdo antecipada de alteracdo de cardapio

Cumprimento dos horarios e abertura e fechamento dos refeitérios

Eficiéncia na reposi¢do das prepara¢des durante as refeicdes

Uso de uniformes limpos

Uso de mascaras e luvas em locais criticos

Limpeza adequada de equipamentos/pisos/paredes

Produtos embalados e armazenados adequadamente

Presenca de nutricionista durante o expediente

Descarte correto do 6leo de cozinha utilizado
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Descarte e separacdo do lixo de acordo com as normas vigentes

Coleta adequada de amostra

Higienizacdo adequada de hortalicas e frutas

Exposicdo de preparacdes nos balcoes de distribuicdo com temperaturas adequadas

3.31.4. Nao havera limites de supervisGes a serem realizadas.

3.31.5. O modelo apresentado podera sofrer alteracfes pela fiscalizacéo técnica.

3.32. Materiais a serem disponibilizados

3.32.1. O Ministério da Gest&o e Inovacéo disponibilizara a CESSIONARIA a relacdo de materiais e utensilios, que
ficardo sob sua responsabilidade, inclusive quanto ao dever de conserva-los e manutencdes.

3.32.2. A Cessionaria deverd complementar com materiais e equipamentos julgados necesséarios ao devido
funcionamento do restaurante e lanchonete, devendo ser observada a qualidade e quantidade dos mesmos.

3.32.3. Os utensilios e equipamentos utilizados na limpeza e higienizacdo devem ser préprios para a atividade e
estarem conservados, limpos e disponiveis em nlimero e quantidade suficientes e guardados em local reservado para
essa finalidade.

6.32.4. A Cessionaria devera declarar, além da Declaracdo de Vistoria, expressamente em termo préprio, o
recebimento das instalacbes e dos equipamentos de propriedade do CEDENTE, discriminados no INVENTARIO DE
BENS E EQUIPAMENTOS.

3.32.5. A Cessionaria devera repor no prazo maximo de 72 (setenta e duas) horas a contar da notificacdo
encaminhada pelo MGI, com qualidade idéntica ou semelhante, o bem patrimonial desaparecido ou com defeito
insanavel, decorrente do uso inadequado ou por falta de manutengdo, que esteja sob sua guarda e responsabilidade.
3.32.6. A Cessionaria somente podera retirar quaisquer bens méveis, equipamentos ou utensilios que estejam sob a
sua guarda e responsabilidade, mediante autorizacao expressa do CEDENTE.

3.32.7. As balancas eletrbnicas destinadas ao peso das refeicfes servidas pelo cliente deverdo estar lacradas e
devidamente aferidas pelo 6rgdo competente

4. REQUISITOS DA CONTRATACAO
Descricao dos requisitos da contratacao

4.1. A Cessionaria devera fornecer mao de obra qualificada e experiente, bem como 0s demais itens estabelecidos
neste Termo de Referéncia e no Estudo Técnico Preliminar.

4.2. A Cessionaria devera realizar o servi¢o objeto da contratagdo de forma completa, com atendimento de todos os
requisitos, sem que haja a descontinuidade nem a necessidade desta pasta realizar quaisquer contratacdes
adicionais.

4.3. Os profissionais que compordo o quadro fixo da Cessionaria deverao ter perfil e competéncias compativeis com
as tarefas que Ihe serdo atribuidas, de modo que garantam o andamento da prestacdo dos servicos conforme o
cronograma e a metodologia a serem firmados com a empresa e validados pela fiscalizagéo contratual.

4.4, A prestacao dos servigos ndo gera vinculo empregaticio entre os empregados da Cessionaria e a Administracao,
vedando-se qualquer relacéo entre estes que caracterize pessoalidade e subordinacao direta.

4.5. A Cessionaria devera estar apta a comprovar que atende aos requisitos minimos de habilitagdo econémico-
financeira, juridica e técnico-operacional previstos no Edital, bem como deve manter-se habilitada durante toda a
execucao dos servigos.

4.6. A presente contratacdo sera realizada por meio de processo licitatorio, na modalidade Pregédo Eletrénico, cujo
critério de julgamento serd 0 menor prego global.

4.7. Nao poderéo participar do Pregdo as empresas que estejam reunidas em consorcio, tal vedacédo deve-se pelo
fato de que o objeto ndo apresenta alta complexidade técnica que impossibilite a participacdo de empresas de forma
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individual, nem tampouco de grande vulto, ndo sendo necesséria a juncao de empresas para sua perfeita execucao,
ampliando sobremodo a competitividade do certame.

4.8. Nao serd aceita a participacdo de cooperativa nos termos do art. 10, inciso | da Instrucdo Normativa 05/2017,
tendo em vista a inviabilidade técnica de parcelamento dos servicos e a necessidade de coordenagdo Unica da
execucao.

4.9. O pagamento das despesas realizadas ser4 efetuado diretamente pelo usuario a Cessionaria,
no caixa, em moeda corrente, PIX, cartao de débito ou tiquete-
refeicao e em cartao de crédito. No caso do tiquete
refeicdo, fica vedado qualquer desconto em relacdo ao seu valor facial. Para o troco, a Cessionaria
devera manter dinheiro fracionado em quantidade suficiente.

4.10. O objeto a ser contratado enquadra-se na categoria de concessao de bens publicos, de que trata a Lei n® 9.636,
de 15/05 /1998 e Decreto n° 3725, de 10/01/2001. A cessédo de uso de area sera realizada a titulo oneroso, isto &,
havera a obrigacdo de o cessionario realizar o pagamento pela utilizacdo do espaco publico, de instalacdes
do Ministério da Gestédo e Inovagdo em Servigos Publicos, além do pagamento pelo rateio de uso de agua e energia
elétrica. O recolhimento de residuos organicos produzidos sera de inteira responsabilidade da Cessionaria, devendo
inclusive providenciar container proprio.

Natureza do objeto

4.11. Trata-se de servigo continuado que corrobora para o bom funcionamento do Ministério da Gestédo e Inovagéo
em Servigos Publicos e cuja interrupgéo causara transtornos aos servidores, colaboradores e demais usuarios.

4.12. Os servicos de alimentagéo (restaurante e lanchonete) que serdo prestados pela Cessionéria deverdo ser de
forma ininterrupta e continuada, em condi¢des higiénico-sanitarias adequadas e nutricionalmente balanceadas. O MGI
adota estas prerrogativas visando a melhoria do ambiente de trabalho, além de zelar pelo conforto e comodidade dos
servidores e colaboradores.

Critérios e praticas de sustentabilidade

4.13. O Guia Nacional de Contratacfes Sustentidveis da Advocacia-Geral da Unido, 8* Edicao (2025), traz
orientagbes gerais e especificas acerca das licitagbes sustentaveis, desde a avaliagdo da necessidade de
contratacdo, passando pelo planejamento da contratacdo com a inclusdo de critérios, praticas e diretrizes de
sustentabilidade, até a promocdo do desenvolvimento sustentdvel por meio da contratacdo publica. O manual
atualizado considera, entre outros aspectos, a nova Lei de Licitacdes e Contratos (Lei n° 14.133/2021) e suas
implicagbes para a incorporacdo de critérios socioambientais nos processos de contratacdo. As contratacdes de
servicos de alimentacéo também devem observar a Resolugdo RDC Anvisa n°. 216/2004 alterada pela RDC Anvisa n°
52/2014.

4.14 De forma genérica, em atendimento ao Decreto n® 7.746, de 5 de junho de 2012 e a Instru¢cdo Normativa STLI
/MP n° 01, de 19 de janeiro de 2010, que versam sobre a promocao de contratacdes sustentaveis na Administracéo
Publica e os critérios de sustentabilidade na contratacao de servicos, respectivamente, a empresa contratada devera
cumprir as seguintes obrigacoes:

* Evitar o desperdicio de agua tratada.

* Fornecer aos empregados 0s equipamentos de seguranga que se fizerem necessérios, para a execugdo de
servicos;

* Realizar um programa interno de treinamento de seus empregados, nos trés primeiros meses de execucao
contratual, para reducdo de consumo de energia elétrica, de consumo de agua e reducédo de producao de
residuos sdlidos, observadas as normas ambientais vigentes;

* Realizar a separacao dos residuos reciclaveis descartados pelos 6rgdos e entidades da Administracdo Publica
Federal direta, autarquica e fundacional, na fonte geradora, e a sua destinacéo as associa¢des e cooperativas
dos catadores de materiais reciclaveis, que sera procedida pela coleta seletiva do papel para reciclagem,
guando couber,

* Respeitar as Normas Brasileiras - NBR publicadas pela Associacdo Brasileira de Normas Técnicas sobre
residuos sdlidos;
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* Prever a destinacdo ambiental adequada das pilhas e baterias usadas ou inserviveis, segundo disposto na
Resolucdo CONAMA n° 401, de 04/11/2008.

* Orientar os empregados da CESSIONARIA a realizar a separacdo consciente do lixo, para reciclagem;

® Seguir as normas técnicas de salde, higiene e de seguranca do trabalho, de acordo com as normas do
Ministério do Trabalho;

* N&o manter relagdo de emprego/trabalho, de forma direta ou indireta, com menores de 18 (dezoito) anos de
idade em trabalho noturno, perigoso ou insalubre, e qualquer trabalho a menores de 16 (dezesseis) anos, salvo
na condi¢do de aprendiz a partir dos 14 (quatorze) anos.

Vistoria

4.15 A avaliacao prévia do local de execucdo dos servicos é imprescindivel e recomendavel para o conhecimento
pleno das condi¢cdes e peculiaridades do objeto a ser contratado, sendo assegurado ao interessado o direito de
realizacao de vistoria prévia, acompanhado por servidor designado para esse fim, de segunda a sexta-feira, das 10
horas as 12 horas e das 14 as 18 horas, devendo o agendamento ser efetuado previamente pelo telefone (61) 2020-
4587. Serao disponibilizados data e horario diferentes aos interessados em realizar a vistoria prévia.

4.16. Para a vistoria, o0 representante legal da empresa ou responsavel técnico deverd estar devidamente
identificado, apresentando documento de identidade civil e documento expedido pela empresa comprovando
sua habilitacdo para a realizacdo da vistoria. A ndo realizacdo da vistoria ndo podera embasar posteriores alegacoes
de desconhecimento das instalagbes, davidas ou esquecimentos de quaisquer detalhes dos locais da prestagdo dos
servigos, devendo o contratado assumir os 6nus dos servigos decorrentes.

Vigéncia Inicial do Contrato

4.17 O prazo de vigéncia do contrato serd de 36 (trinta e seis) meses contados a partir da data de sua assinatura,
podendo, no interesse da Administracdo, ser prorrogado por até 10 anos, nos termos do art. 110, inciso |, da Lei n°
14.133, de 2021, ap6s a verificagcdo da real necessidade e quando comprovadamente vantajoso para a
Administracdo, desde que a instrucao contemple:

* Estar formalmente demonstrado que a forma de prestacéo de servi¢cos tem natureza continuada;

a) Relatério que discorra sobre a execucdo do contrato, com informacfes essenciais de que 0s servigcos
tenham sido prestados regularmente;

b) Justificativa e motivo, por escrito, de que a Administragcdo mantém interesse na realizacdo do servico;
¢) Comprovacéao de que o valor do contrato permanece economicamente vantajoso para a Administragéo;
d) Manifestacéo expressa da contratada informando o interesse na prorrogacao;
e) Comprovacao de que o contratado mantém as condic¢des iniciais de habilitagéo.

Inicio da Execucao dos Servicos

4.18. A previsao para inicio da execucédo do objeto seré:

* ITEM 1 - BLOCO K : ap6s assinatura do contrato, sendo a data efetiva alinhada em reunido com a empresa,
levando em consideragéo o prazo de logistica necessaria.

* ITEM 2 - BLOCO C: ap6s encerramento do contrato vigente atual, previsto para 22/10/2026, sendo a data
efetiva alinhada em reunido com a empresa , levando em consideracao o prazo de logistica necessaria.

Subcontratacao
4.19 Nao serd admitida a subcontratacéo do objeto licitatério.
Garantia da contratacao

4.20. Sera exigida a garantia da contratacdo de que tratam os arts. 96 e seguintes da Lei n® 14.133, de 2021, com
validade durante a execucgdo do contrato e 90 (noventa) dias apds término da vigéncia contratual, podendo o
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Contratado optar pela caucdo em dinheiro ou em titulos da divida publica, seguro-garantia, fianca bancaria ou titulo
de capitalizagdo, em valor correspondente a 1% (um por cento) do valor total anual estimado de refei¢cdes self service,
tomando por base o quantitativo estimado informado.

4.21. Em caso de opg¢édo pelo seguro-garantia, a parte adjudicataria devera apresenta-la, no maximo, até a data de
assinatura do contrato.

4.21.1. A apdlice de seguro-garantia permanecera em vigor mesmo que o Contratado ndo pague o prémio nas
datas convencionadas.

4.21.2. Caso o adjudicatario ndo apresente a apélice de seguro de garantia antes da assinatura do contrato,
ocorrera a preclusao do direito de escolha dessa modalidade de garantia.

4.21.3. A apdlice de seguro-garantia deverd acompanhar as modificacdes referentes & vigéncia do contrato
principal mediante a emisséo do respectivo endosso pela seguradora.

4.21.4. Sera permitida a substituicdo da apélice de seguro-garantia na data de renovacao ou de aniversario,
desde que mantidas as condi¢cdes e coberturas da apdlice vigente e nenhum periodo fique descoberto,
ressalvados os periodos de suspensdao contratual.

4.21.5. Caso o adjudicatario nao opte pelo seguro-garantia ou ndo apresente a apdlice de seguro de garantia
antes da assinatura do contrato, devera apresentar, no prazo maximo de 10 (dez) dias Uteis, prorrogaveis por
igual periodo, a critério do Contratante, contado da assinatura do contrato, comprovante de prestacdo de
garantia nas modalidades de caucdo em dinheiro ou titulos da divida publica, fianga bancéaria ou titulos de
capitalizacéo.

4.22. Caso seja a garantia em dinheiro a modalidade de garantia escolhida pelo Contratado, devera ser efetuada em
favor do Contratante, em conta especifica na Caixa Econdmica Federal, com correcdo monetaria.

4.23. Caso a opc¢éo seja por utilizar titulos da divida publica, estes devem ter sido emitidos sob a forma escritural,
mediante registro em sistema centralizado de liquidagcdo e de custddia autorizado pelo Banco Central do Brasil, e
avaliados pelos seus valores econdmicos, conforme definido pelo Ministério competente.

4.24. No caso de garantia na modalidade de fianca bancaria, devera ser emitida por banco ou instituicao financeira
devidamente autorizada a operar no Pais pelo Banco Central do Brasil, e devera constar expressa renuncia do fiador
aos beneficios do artigo 827 do Cadigo Civil.

4.25. Na hipétese de opcao pelo titulo de capitalizacdo, a garantia devera ser custeada por pagamento (nico, com
resgate pelo valor total, sob a modalidade de instrumento de garantia, emitido por sociedades de capitalizacdo
regulamente constituidas e autorizadas pelo Governo Federal.

4.25.1. O titulo de capitalizacdo devera ser apresentado ao Contratante juntamente com as condi¢des gerais e
0 numero do processo administrativo sob o qual o plano de capitalizacdo foi aprovado pela Susep (art. 8°, lIll, da
Circular SUSEP n° 656, de 11 de marco de 2022).

4.26. A garantia assegurara, qualquer que seja a modalidade escolhida, sob pena de ndo aceitagdo, o pagamento de:

4.26.1. prejuizos advindos do ndo cumprimento do objeto do contrato e do ndo adimplemento das demais
obrigacdes nele previstas;

4.26.2. multas moratorias e punitivas aplicadas pela Administracdo a contratada; e

4.26.3. obrigagdes trabalhistas e previdenciarias de qualquer natureza e para com o FGTS, ndo adimplidas pelo
Contratado.

4.27. A apdlice do seguro-garantia ou a fianca bancéaria devera ter cobertura para o pagamento direto ao empregado
das verbas devidas em razdo da inadimpléncia do Contratado.

4.27.1 O pagamento direto ndo pode estar condicionado ao transito em julgado de deciséo judicial, sendo
suficiente decisdo definitiva em processo administrativo, que apure o montante devido.
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4.28 No caso de alteracdo do valor do contrato, ou prorrogacdo de sua vigéncia, a garantia devera ser ajustada ou
renovada, no prazo maximo de 10 (dez) dias Uteis, prorrogaveis por igual periodo, contado da data de assinatura do
termo aditivo ou da emisséo do apostilamento, seguindo 0s mesmos parametros utilizados quando da contratagéo.

4.29. Na hipétese de suspensédo do contrato por ordem ou inadimplemento da Administracdo, o Contratado ficara
desobrigado de renovar a garantia ou de endossar a apolice de seguro até a ordem de reinicio da execucdo ou o
adimplemento pela Administracéo.

4.30. Se o valor da garantia for utilizado total ou parcialmente em pagamento de qualquer obrigacdo, o Contratado
obriga-se a fazer a respectiva reposicdo no prazo maximo de 10 (dez) dias Uteis, prorrogaveis por igual periodo, a
critério do Contratante, contados da data em que for notificada.

4.31. O Contratante executard a garantia na forma prevista na legislagdo que rege a matéria.

4.31.1. O emitente da garantia ofertada pelo Contratado devera ser notificado pelo Contratante quanto ao inicio
de processo administrativo para apuracéo de descumprimento de clausulas contratuais.

4.31.2. Caso se trate da modalidade seguro-garantia, ocorrido o sinistro durante a vigéncia da apolice, sua
caracterizagdo e comunicag¢@o poderdao ocorrer fora desta vigéncia, ndo caracterizando fato que justifique a
negativa do sinistro, desde que respeitados os prazos prescricionais aplicados ao contrato de seguro, nos
termos do art. 20 da Circular Susep n° 662, de 11 de abril de 2022.

4.32. Extinguir-se-a a garantia com a restituicdo da carta fianca, autorizacdo para a liberagcdo de importancias
depositadas em dinheiro a titulo de garantia ou anuéncia ao resgate do titulo de capitalizacdo, acompanhada de
declaracdo do Contratante, mediante termo circunstanciado, de que o Contratado cumpriu todas as clausulas do
contrato.

4.32.1. A extincdo da garantia na modalidade seguro-garantia observara a regulamentacédo da Susep.

4.32.2. A Administracdo devera apurar se ha alguma pendéncia contratual antes do término da vigéncia da
apolice.

4.33. A garantia somente serd liberada ou restituida apés a fiel execucdo do contrato ou apds a sua extingdo por
culpa exclusiva da Administracédo e, quando em dinheiro, sera atualizada monetariamente.

4.34. O Contratado autoriza o Contratante a reter, a qualquer tempo, a garantia, na forma prevista neste Termo de
Referéncia.

4.35. O garantidor ndo é parte para figurar em processo administrativo instaurado pelo Contratante com o objetivo de
apurar prejuizos e/ou aplicar sanc¢des a contratada.

4.36. A garantia de execucao é independente de eventual garantia do produto ou servigo prevista neste Termo de
Referéncia.

5. MODELO DE EXECUCAO DO OBJETO
Condicodes de execucao
5.1. A execucéo do objeto seguira a seguinte dinamica:

5.1.1. Para o ITEM 1 - BLOCO K : o inicio da execucdo do servico serd de imediato, apds assinatura do
contrato, sendo a data efetiva previamente alinhada entre a equipe de gestdo do contrato e a empresa,
considerando o prazo de logistica.

5.1.2 Para 0 ITEM 2 - BLOCO C: o inicio da execucéo do servigo sera apds encerramento do contrato atual,
previsto para 22/10/26, sendo a data efetiva previamente alinhada entre a equipe de gestdo do contrato e a
empresa.

Local e horario da prestacao dos servicos

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria -Geral da Unido

Modelo de Termo de Referéncia para Obras e Servigos, exceto TIC — Licitagdo e Contratagdo Direta - Lei n° 14.133, de 2021

Aprovado pela Secretaria de Gesto e Inovagdo 19 de 37
Identidade visual pela Secretaria de Gestdo e Inovagao

Atualizagdo: DEZ/2025



5.2. Os servigos serao prestados no seguinte endereco informado no item 1.1 do TR.
5.3 Os servigos serdo prestados no horario informado na descricao da solugao.
Rotinas a serem cumpridas
5.3.1. A execucao contratual observara as rotinas estabelecidas no item da descricdo da solucao.

5.3.2 Deverdo ser cumpridas, juntamente com o que esta estipulado neste Termo de Referéncia, todas as
normas inerentes a Cessao, assim como todas as normas relacionadas ao preparo de alimentos.

5.3.4 A entrega das areas e dos bens, por parte do MGI para a empresa, para fins de inicio da execucao do
servico, sera realizada por meio de assinatura de termo de recebimento, onde seréo registradas as condicdes
de entrega, por meio de vistoria.

5.3.4 Ao final da vigéncia do contrato, a Cessionaria devera entregar as areas cedidas e os bens utilizados, em
perfeito estado de funcionamento, conforme condi¢cfes atestadas no termo de recebimento acima citado.

Materiais a serem disponibilizados

5.4. A Cedente disponibilizara apenas cadeiras, mesas e estantes, na situacdo em que se encontram. Caso esses
equipamentos ndo sejam considerados satisfatorios pela cessionaria, a mesma devera promover a substituicdo as
suas expensas. Os itens que a cessiondria nao tiver interesse serdo recolhidos para os depdsitos do MGI, segue
guadro demonstrativo dos bens.

LOCAL MESAS CADEIRAS ESTANTES

Bloco K 38 129 8

Bloco C 30 113 4

5.5 Para a perfeita execugdo dos servicos, o Contratado devera disponibilizar os materiais, equipamentos,
ferramentas e utensilios necessarios, na qualidade e quantidade necessarias a perfeita execucdo do servico,
promovendo sua substituicdo sempre que necessario.

5.6 Os utensilios e equipamentos utilizados na limpeza e higienizacdo devem ser préprios para a atividade e estarem
conservados, limpos e disponiveis em nimero e quantidade suficientes e guardados em local reservado para essa
finalidade.

5.7 As balancas eletrbnicas destinadas ao peso das refeicbes servidas pelo cliente deverdo estar lacradas e
devidamente aferidas pelo 6rgdo competente.

6. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

6.1. O contrato deverd ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas avengadas e as normas da
Lei n°® 14.133, de 2021, e cada parte respondera pelas consequéncias de sua inexecucao total ou parcial.

6.2. Em caso de impedimento, ordem de paralisacdo ou suspensdo do contrato, o cronograma de execucao sera
prorrogado automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tais circunstancias mediante simples apostila.

6.3. As comunicac¢des entre o0 6rgdo ou entidade e o Contratado devem ser realizadas por escrito sempre que o ato
exigir tal formalidade, admitindo-se o0 uso de mensagem eletronica para esse fim.

6.4. O 6rgao ou entidade podera convocar o preposto da empresa para adogcdo de providéncias que devam ser
cumpridas de imediato.
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6.5. ApGs a assinatura do contrato, o 6érgao ou entidade podera convocar o representante da empresa contratada para
reunido inicial para apresentacdo do plano de fiscalizagdo, que contera informagdes acerca das obrigacdes
contratuais, dos mecanismos de fiscalizacdo, das estratégias para execucdo do objeto, do plano complementar de
execucdo do Contratado, quando houver, do método de afericdo dos resultados e das sang¢bes aplicaveis, dentre
outros.

Preposto

6.6. O Contratado designara formalmente o preposto da empresa, antes do inicio da presta¢édo dos servigos,
indicando no instrumento os poderes e deveres em relagdo a execugéo do objeto Contratado.

6.7. O Contratado ndo necessitara manter preposto da empresa no local da execucao do objeto, mas devera estar
acessivel por meios de comunicacao previamente informados pela Cedente a equipe de fiscalizacdo e gestdo do
contrato.

6.8. O Contratante podera recusar, desde que justificadamente, a indicacdo ou a manutencdo do preposto da
empresa, hipétese em que o Contratado designara outro para o exercicio da atividade.

Rotinas de Fiscalizacao

6.9. A execucédo do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato, ou pelos respectivos
substitutos.

Fiscalizagcao Técnica

6.10. O fiscal técnico do contrato acompanhara a execucéo do contrato, para que sejam cumpridas todas as
condicdes estabelecidas no contrato, de modo a assegurar os melhores resultados para a Administragéo.

6.11. O fiscal técnico do contrato anotar4 no histérico de gerenciamento do contrato todas as ocorréncias
relacionadas a execug¢do do contrato, com a descri¢do do que for necessario para a regularizagédo das faltas ou dos
defeitos observados.

6.12. Identificada qualquer inexatidao ou irregularidade, o fiscal técnico do contrato emitira notificacdes para a
correcao da execucdo do contrato, determinando prazo para a correcgao.

6.13. O fiscal técnico do contrato informara ao gestor do contato, em tempo habil, a situacdo que demandar decisédo
ou adocao de medidas que ultrapassem sua competéncia, para que adote as medidas necessarias e saneadoras, se
for o caso.

6.14. No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execuc¢ao do contrato nas datas aprazadas, o fiscal técnico do
contrato comunicara o fato imediatamente ao gestor do contrato.

6.15. O fiscal técnico do contrato comunicara ao gestor do contrato, em tempo habil, o término do contrato sob sua
responsabilidade, com vistas a tempestiva renovacdo ou a prorrogacao contratual.

6.16. A fiscalizacdo de que trata esta clausula ndo exclui nem reduz a responsabilidade do Contratado, inclusive
perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de imperfei¢cdes técnicas, vicios redibitorios, ou
emprego de material inadequado ou de qualidade inferior €, na ocorréncia desta, nao implica corresponsabilidade do
Contratante ou de seus agentes, gestores e fiscais, de conformidade.

6.17. As disposicdes previstas neste Termo de Referéncia ndo excluem o disposto no Anexo VIl da Instrugcéo
Normativa SEGES/MP n° 05, de 2017, aplicavel no que for pertinente a contratacao, por forca da Instru¢cdo Normativa
Seges/ME n° 98, de 26 de dezembro de 2022.

Gestor do Contrato

6.18. Cabe ao gestor do contrato:
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6.18.1. coordenar a atualizagdo do processo de acompanhamento e fiscalizacdo do contrato contendo todos os
registros formais da execucéo no histdrico de gerenciamento do contrato, a exemplo da ordem de servigo, do registro
de ocorréncias, das alteracdes e das prorroga¢des contratuais, elaborando relatério com vistas a verificacdo da
necessidade de adequacgfes do contrato para fins de atendimento da finalidade da administracao.

6.18.2. acompanhar os registros realizados pelos fiscais do contrato, de todas as ocorréncias relacionadas a
execucao do contrato e as medidas adotadas, informando, se for o caso, a autoridade superior aquelas que
ultrapassarem a sua competéncia.

6.18.3. acompanhar a manutencédo das condi¢cfes de habilitacdo da contratada, para fins de empenho de despesa e
pagamento, e anotara os problemas que obstem o fluxo normal da liquidagéo e do pagamento da despesa no relatério
de riscos eventuais.

6.18.4. emitir documento comprobatério da avaliagéo realizada pelos fiscais técnico e setorial quanto ao cumprimento
de obrigagbes assumidas pelo Contratado, com meng¢do ao seu desempenho na execugdo contratual, baseado nos
indicadores objetivamente definidos e aferidos, e a eventuais penalidades aplicadas, devendo constar do cadastro de
atesto de cumprimento de obrigagoes.

6.18.5. tomar providéncias para a formalizacdo de processo administrativo de responsabilizacdo para fins de
aplicacdo de sancdes, a ser conduzido pela comissdo de que trata o art. 158 da Lei n°® 14.133, de 2021, ou pelo
agente ou pelo setor com competéncia para tal, conforme o caso.

6.18.6. elaborar relatério final com informacdes sobre a consecucdo dos objetivos que tenham justificado a
contratacdo e eventuais condutas a serem adotadas para o aprimoramento das atividades da Administragao.

7. CRITERIOS DE MEDICAO E PAGAMENTO

7.1 O Cessionario deverd efetuar o pagamento mensal, referente a cessédo de uso das areas, até o quinto dia util do
més subsequente ao més de competéncia, por meio de GRU — Guia de Recolhimento da Unido.

7.1.1. No caso de atraso do pagamento pelo CESSIONARIO, os valores devidos ao CEDENTE serdo atualizados
monetariamente entre o termo final do prazo de pagamento até a data de sua efetiva realizacdo, mediante aplicacao
do indice IPCA ALIMENTACAO FORA DO DOMICILIO de corre¢éo monetaria.

7.1.2 Seréa cobrada multa de mora, calculada a taxa de 0,33% (trinta e trés centésimos por cento), por dia de atraso,
até o limite de 20% (vinte por cento); e

7.1.3 Juros de mora equivalentes a taxa referencial do Sistema Especial de Liquidacdo e de Custédia (Selic) para
titulos federais, acumulada mensalmente, do primeiro dia do més posterior ao vencimento até o més anterior ao
efetivo pagamento, acrescida de 1% (um por cento) relativo ao més do pagamento. (PORTARIA/SPU N° 11.190, DE
1° DE NOVEMBRO DE 2018).

7.1.4 Ressarcir mensalmente ao MGI, em até 10 (dez) dias, a contar da notificacao feita pelo fiscal do contrato, o
valor correspondente as despesas com energia elétrica, agua e esgoto da area cedida, aferidas a partir das faturas
emitidas pelas respectivas concessionarias e medidores instalados. Devendo apresentar cépias das Guias de
Recolhimento da Unidao (GRU) ao fiscal do contrato.

7.1.5. Manter o mobiliario nas mesmas condi¢c@es em que Ihe foi entregue pela Administracéo e devolvé-lo, ao término
do contrato, nas mesmas condi¢cdes de uso e conservacgao, ressalvado o desgaste natural decorrente da utilizacdo
regular.

7.1.6. Utilizar equipamentos em bom estado de conservacéo, sem promover altera¢des no layout do espaco.

7.1.7. A Cessionéria deverd manter um padréo de atendimento de qualidade, cuja aferigcdo sera realizada por meio da
aplicacéo periddica de formularios de satisfacdo aos clientes, conforme critérios definidos pela Administracao.

7.2. A avaliacdo da execucdo do objeto utilizara a pesquisa de opinido publica para afericdo da qualidade da
prestacdo dos servi¢os, conforme previsto no ETP.
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7.2.1 A utilizacdo da pesquisa de opinido ndo impede a aplicacdo concomitante de outros mecanismos para a
avaliagdo da prestacdo dos servicos.

Reajuste
7.3. Os precos inicialmente contratados séo fixos e irreajustaveis no prazo de um ano.

7.4 ApOs o interregno de um ano, 0s precos iniciais serao reajustados, mediante a aplicacao, do indice IPCA
ALIMENTACAO FORA DO DOMICILIO, considerando:

® para o valor pago pela cessao de uso - reajuste anual, a partir da data de assinatura do contrato
* para o0s prec¢os do cardapio - reajuste anual, a partir da data da pesquisa de pregos realizada pela
Administracgao.

7.5 Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano sera contado a partir dos efeitos
financeiros do ultimo reajuste.

7.6 No caso de atraso ou nao divulgacao do indice de reajustamento, o Contratante pagara ao Contratado a
importancia calculada pela Ultima variagdo conhecida, liquidando a diferenca correspondente téo logo seja divulgado
o indice definitivo.

7.7 Nas aferi¢des finais, o indice utilizado para reajuste sera, obrigatoriamente, o definitivo.

7.8 Caso o indice estabelecido para reajustamento venha a ser extinto ou de qualquer forma ndo possa mais ser
utilizado, serd adotado, em substituicdo, o que vier a ser determinado pela legislacdo entdo em vigor.

7.9 Na auséncia de previsdo legal quanto ao indice substituto, 0 CEDENTE elegera novo indice oficial, para
reajustamento do preco do valor remanescente, por meio de termo aditivo.

7.10 Os valores relativos a energia elétrica e 4gua/esgoto serdo atualizados conforme as variagdes tarifarias das
concessionarias de servi¢co publico, com aplicacdo a partir da vigéncia regulatoria e reflexo nas cobrancas
subsequentes.

7.11 O reajuste sera formalizado por simples apostilamento.

8. INFRACOES E SANCOES ADMINISTRATIVAS

8.1. Comete infragdo administrativa, nos termos da Lei n® 14.133, de 2021, o Contratado que:
a) der causa a inexecucdao parcial do contrato;

b) der causa a inexecucao parcial do contrato que cause grave dano a Administracéo ou ao funcionamento dos
servigcos publicos ou ao interesse coletivo;

¢) der causa a inexecucdao total do contrato;
d) ensejar o retardamento da execucdo ou da entrega do objeto da contratacdo sem motivo justificado;
e) apresentar documentacao falsa ou prestar declaracédo falsa durante a execucao do contrato;
f) praticar ato fraudulento na execuc¢éo do contrato;
g) comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude de qualquer natureza;
h) praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n® 12.846, de 1° de agosto de 2013.
8.2. Serdo aplicadas ao Contratado que incorrer nas infracdes acima descritas as seguintes sancodes:

8.2.1. Adverténcia, quando o Contratado der causa a inexecu¢éo parcial do contrato, sempre que ndo se
justificar a imposicéo de penalidade mais grave;
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8.2.2.Impedimento de licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas alineas “b”, “c” e “d” do
subitem acima, sempre que néo se justificar a imposicéo de penalidade mais grave;

8.2. 3. Declaracao de inidoneidade para licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas alineas
“e”, “f", “g” e “h” do subitem acima, bem como nas alineas “b", “c” e “d”, que justifiquem a imposi¢do de
penalidade mais grave.

8.2.4. Multa:

8.2.4.1. 0,2% (dois décimos por cento) por dia sobre o valor total do cardapio do contrato em caso de
atraso na execucao dos servigos, limitada a incidéncia a 15 (quinze) dias. Ap6s o décimo quinto dia e a
critério da Administragcéo, no caso de execugdo com atraso, podera ocorrer a ndo-aceitacao do objeto, de
forma a configurar, nessa hipétese, inexecucao total da obrigacdo assumida, sem prejuizo da rescisédo
unilateral da avenca,;

8.2.4.2. 5% (cinco por cento) sobre o valor total do cardapio, em caso de atraso na execucao do objeto,
por periodo superior ao previsto no subitem acima, ou de inexecucédo parcial da obrigacao assumida;

8.2.4.2.1. 15% (quinze por cento) sobre o valor total do carddpio, em caso de inexecucdo total da
obrigacdo assumida,;

8.2.4.3. 0,2% a 3,2% por dia sobre o valor total do cardapio, conforme detalhamento constante das
tabelas 1 e 2, abaixo; e

8.2.4.4. 0,07% (sete centésimos por cento) do valor total do cardapio por dia de atraso na apresentacao
da garantia (seja para reforco ou por ocasido de prorrogacao), observado o maximo de 2% (dois por
cento). O atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias autorizard a Administracdo CONTRATANTE a
promover a rescisao do contrato;

8.2.4.5 as penalidades de multa decorrentes de fatos diversos serdo consideradas independentes entre
Si.

8.5.4.6 Para efeito de aplicacdo de multas, as infracdes séo atribuidos graus, de acordo com as tabelas
le2:

TABELA 1
GRAU CORRESPONDENCIA
1 0,2% ao dia sobre o valor mensal do contrato
2 0,4% ao dia sobre o valor mensal do contrato
3 0,8% ao dia sobre o valor mensal do contrato
4 1,6% ao dia sobre o valor mensal do contrato
5 3,2% ao dia sobre o valor mensal do contrato
TABELA 2
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INFRAGAO
ITEM DESCRICAO GRAU
1 Permitir situacdo que crie a possibilidade de causar dano fisico, lesdo corporal ou consequéncias 5
letais, por ocorréncia;
5 Suspender ou interromper, salvo motivo de forga maior ou caso fortuito, os servigos contratuais por 4
dia e por unidade de atendimento
3 Manter funcionario sem qualificagdo para executar 0os servi¢cos contratados, por empregado e por 3
dia;
4 |[Recusar-se a executar servigo determinado pela fiscalizac¢éo, por servico e por dia; 2
5 Retirar funciondrios ou encarregados do servico durante o expediente, sem a anuéncia prévia do 3
CONTRATANTE, por empregado e por dia;
6 [Utilizar as dependéncias do MGI para fins diversos do objeto do Contrato de Cesséo; 4
7 Armazenar inadequadamente géneros alimenticios in natura, pré-preparados (refrigerados e a 5
temperatura ambiente), descartaveis e de limpeza, em qualquer area do restaurante e da lanchonete
8 |Servir alimento contaminado ou deteriorado 5
9 [Servir bebida alcodlica nas dependéncias do MGI 5
Para os itens a seguir, deixar de:

10 || Cumprir determinacao formal ou instrucdo complementar do érgéao fiscalizador, por ocorréncia; 2

11 Substituir empregado que se conduza de modo inconveniente ou ndo atenda as necessidades do 1
servico, por funcionario e por dia;

12 Cumprir quaisquer dos itens do Edital e seus Anexos ndo previstos nesta tabela de multas, apos 3
reincidéncia formalmente notificada pelo érgéao fiscalizador, por item e por ocorréncia;

13 | Indicar e manter durante a execuc¢ao do contrato os prepostos previstos no edital/contrato; 1

14 Providenciar treinamento para seus funcionarios conforme previsto na relacdo de obrigacdes da 1
CONTRATADA;

15 [IManter nutricionista e chefe de cozinha nas dependéncias da area cedida; 2
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Providenciar a organizacdo, limpeza, higienizacdo, desinfeccdo e imunizacdo das éareas e

16 instalag6es utilizadas, apés a notificacéo da fiscalizagéo e no prazo que foi fixado; °
17 | Manter empregado qualificado para responder perante o MGl 4
18 |Coletar amostra das preparagdes ou deixar de conserva-la, por dia; 5
19 |Refazer ou substituir, no todo ou em parte, os alimentos considerados impréprios para 0 consumo; 5

Prestar a manutencdo aos equipamentos no prazo definido em contrato ou concedido pela
20 (fiscalizacdo, contado da deteccdo do defeito, ou comunicar a fiscalizacdo as razbes quef| 1
impossibilitardo a realizagdo do reparo no prazo estipulado.

8..3. A aplicacdo das sanc¢des previstas neste Termo de Referéncia ndo exclui, em hipdtese alguma, a obrigacdo de
reparacgao integral do dano causado ao Contratante.

8.4. Todas as sanc0es previstas neste Termo de Referéncia poderéo ser aplicadas cumulativamente com a multa.

8.5. Antes da aplicacao da multa sera facultada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze) dias Uteis, contado
da data de sua intimacéao.

8.6. Se a multa aplicada e as indeniza¢cfes cabiveis forem superiores ao valor do pagamento eventualmente devido
pelo Contratante ao Contratado, além da perda desse valor, a diferenca serd descontada da garantia prestada ou
sera cobrada judicialmente.

8.7. A multa podera ser recolhida administrativamente no prazo maximo de 30 (trinta) dias, a contar da data do
recebimento da comunicacdo enviada pela autoridade competente.

8.8. A aplicacdo das sancdes realizar-se-a em processo administrativo que assegure o contraditério e a ampla defesa
ao Contratado, observando-se o procedimento previsto no caput e paragrafos do art. 158 da Lei n° 14.133, de 2021,
para as penalidades de impedimento de licitar e contratar e de declaracéo de inidoneidade para licitar ou contratar.

8.8.1. Para a garantia da ampla defesa e contraditorio, as notificagées serdo enviadas eletronicamente para os
enderecos de e-mail informados na proposta comercial, bem como os cadastrados pela empresa no SICAF.

8.8.2. Os enderecos de e-mail informados na proposta comercial e/ou cadastrados no SICAF serao
considerados de uso continuo da empresa, ndo cabendo alegacéo de desconhecimento das comunicacdes a
eles comprovadamente enviadas.

8.9. Na aplicacdo das sancdes serdo considerados:
8.9.1. a natureza e a gravidade da infracdo cometida;
8.9.2. as peculiaridades do caso concreto;
8.9.3. as circunstancias agravantes ou atenuantes;
8.9.4. os danos que dela provierem para o Contratante; e

8.9.5. a implantacdo ou o0 aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e orientagfes dos
orgaos de controle.
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8.10. Os atos previstos como infra¢cdes administrativas na Lei n°® 14.133, de 2021, ou em outras leis de licitacbes e
contratos da Administracéo Publica que também sejam tipificados como atos lesivos na Lei n® 12.846, de 2013, seréo
apurados e julgados conjuntamente, nos mesmos autos, observados o rito procedimental e autoridade competente
definidos na referida Lei.

8.11. A personalidade juridica do Contratado podera ser desconsiderada sempre que utilizada com abuso do direito
para facilitar, encobrir ou dissimular a pratica dos atos ilicitos previstos neste Termo de Referéncia ou para provocar
confusdo patrimonial, e, nesse caso, todos os efeitos das san¢bes aplicadas a pessoa juridica serdao estendidos aos
seus administradores e sécios com poderes de administracdo, a pessoa juridica sucessora ou a empresa do mesmo
ramo com relacdo de coligacdo ou controle, de fato ou de direito, com o Contratado, observados, em todos 0s casos,
o contraditério, a ampla defesa e a obrigatoriedade de andlise juridica prévia.

8.12. O Contratante devera, no prazo méaximo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data de aplicacdo da sancéo,
informar e manter atualizados os dados relativos as san¢des por ela aplicadas, para fins de publicidade no Cadastro
Nacional de Empresas Inidéneas e Suspensas (CEIS) e no Cadastro Nacional de Empresas Punidas (CNEP),
instituidos no &mbito do Poder Executivo Federal.

8.12.1. . As penalidades serdo obrigatoriamente registradas no SICAF.

8.13. As sanc¢des de impedimento de licitar e contratar e declaragcdo de inidoneidade para licitar ou contratar sdo
passiveis de reabilitacdo na forma do art. 163 da Lei n°® 14.133, de 2021.

8.14. Os débitos do Contratado para com a Administracdo Contratante, resultantes de multa administrativa e/ou
indenizac8es, nao inscritos em divida ativa, poderédo ser compensados, total ou parcialmente, com os créditos devidos
pelo referido 6rgdo decorrentes deste mesmo contrato ou de outros contratos administrativos que o Contratado
possua com 0 mesmo 6rgdo ora Contratante, na forma da Instru¢do Normativa SEGES/ME n° 26, de 13 de abril de
2022.

9. FORMA E CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR E REGIME DE EXECUCAO

Forma de selecao e critério de julgamento da proposta

9.1. O fornecedor sera selecionado por meio da realizacdo de procedimento de LICITACAO, na modalidade
PREGAO, sob a forma ELETRONICA, com adoc&o do critério de julgamento pelo MENOR PRECO.

Regime de Execucao
9.2. O regime de execuc¢do do objeto serd de empreitada por preco global.
Exigéncias de habilitacao

9.3. As exigéncias de habilitacdo juridica e de regularidade fiscal e trabalhista sdo as usuais para a generalidade dos
objetos, conforme disciplinado no edital.

9.4 Os critérios de qualificacdo econdmica a serem atendidos pelo fornecedor estardo previstos no edital.
9.5 Os critérios de qualificacdo técnica a serem atendidos pelo fornecedor seréo:
9.5.1 Licenca de funcionamento expedida pelo érgdo competente da vigilancia sanitéria;

9.5.2 Declaracao da licitante de que apresentara, no ato da assinatura do Contrato, os documentos que comprovem
gue possui em seu quadro permanente profissional habilitado e qualificado, com experiéncia no desenvolvimento das
atividades de assisténcia alimentar a elaboracdo dos cardapios diarios abrangendo: requisicdo, producédo e
distribuicdo, acompanhamento do preparo da refeicdo, controle do acondicionamento dos alimentos. Entende-se por
guadro permanente o vinculo empregaticio, de trabalho, de prestacéo de servico ou societario.
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9.5.2.1 A comprovacao do vinculo far-se-4 por documento como cépia do livro ou da ficha de registro de empregados,
carteira profissional, contrato de trabalho ou de prestacdo de servicos, entre outros, ou declaragdo de contratagdo
futura do profissional detentor do atestado de responsabilidade técnica apresentado.

9.5.2.2 No caso de vinculo societario a prova far-se-4 por meio de Contrato Social e suas alteragbes, devidamente
arquivado na Junta Comercial.

9.5.3 O registro da licitante no modulo “Qualificagcdo Técnica” do supre a exigéncia de registro ou inscricdo na
entidade competente.

9.5.4 Atestado(s) de Capacidade Técnica, fornecido(s) por pessoa(s) juridica(s) de direito publico ou privado,
declarando ter a licitante executado ou estar executando a prestacdo de servigos similares ao objeto desta licitagéo,
gue comprove ter capacidade para atender a um minimo de:

® 200 refei¢cdes/dia, para o ITEM 1 - BLOCO K, sendo aceito o somatério de atestados.
* 150 refeicdes/dia, para o ITEM 2 - BLOCO C, sendo aceito o somatdrio de atestados.

9.6. A empresa devera apresentar ainda:
9.6.1 Declaracéo de que tem pleno conhecimento das condi¢cdes necessarias para a prestacéo dos servigos.

9.6.2 Declaracdo do responsavel pela empresa quanto a disponibilidade de equipamentos e pessoal técnico
especializado e outros considerados essenciais para o cumprimento do objeto da presente licitacao;

10. ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATACAO

10.1. Para aferir os valores maximos de cada item foi realizada pesquisa de mercado, conforme Anexo.

10.2. Foi anexada, ainda, a planilha com todos os valores obtidos para a comparagcdo dos pre¢os. Para cada item
foram considerados aqueles valores que se mostraram homogéneos, motivo pelo qual foi adotada como metodologia
de célculo a média aritmética.

10.3 Na intencdo de equilibrar os precos da proposta aos valores de cada item contratado foram colocados pesos
conforme a demanda, os quais deverdo ser multiplicados pelo preco unitario para compor o valor de cada item e que,
somados, totalizam, o valor total global.

10.4 Considerando que nao é possivel averiguar com exatiddo a proporcao, separadamente, de almogo, sobremesa e
marmita, foi separado de forma a manter o valor maior ao item “Almoco” e os outros itens, de forma equilibrada.

10.5 Nesse contexto, elenca-se abaixo a tabela com os valores maximos unitarios aceitaveis:

RESTAURANTE
. . ~ Valor Maximo unitario Valor x
Unidade de Medida ITEM/ESPECIFICACAO o Peso
aceitavel peso
Kg Servico de fornecimento de refeicéo R$ 72,04 4 R$288,16
Kg Servico de forneC|.mento de café R$ 49,27 5 R$98,54
colonial
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Kg Servico de fornecimento de sobremesa R$ 49,27 1 R$49,27
Prato feito (marmitex) 370g R$ 16,67 1 R$16,67
unid.
Prato feito (marmitex) 570g R$ 20,00 1 R$20,00
LANCHONETE
Unidade de Medida ITEMIESPECIFICACAO Valor Méximo Unitario Peso V::;Srox
unid. Pao com manteiga na chapa R$3,80
unid. P&o com ovo R$6,33
unid. P&o com queijo R$6,73
uni Misto quente R$8,70
uni Tapioca com manteiga R$5,93
uni +queijo R$8,80
uni +presunto R$8,63
uni +0vo R$8,80
uni +frango desfiado R$9,90
uni +bacon R$9,40
uni +leite condensado com coco R$10,63
uni Cuscuz simples com manteiga R$7,27
uni +queijo R$10,20
uni +presunto R$10,07
uni +0VO R$10,20
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uni +frango desfiado R$11,30
uni +bacon R$10,77
uni Omeletes 02 (dois) ovos R$8,60
uni +0ovo R$11,53
uni +queijo R$11,47
uni +presunto R$11,30
uni +frango desfiado R$12,40
uni +bacon R$12,10
uni +tomate R$10,80
uni +cebola R$10,80
uni +ervas R$10,80
uni +salada (a parte) R$13,23
Vitaminas
uni 1 fruta R$9,13
uni 2 frutas R$10,90
uni +granola R$12,30
uni +aveia R$12,57
uni +semente (chia, linhaca e etc) R$13,83
Sucos
uni Da fruta natural 300ml R$8,63
| |

R$370,02
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uni H Da polpa 300mi H R$7,83
Bebidas
uni Agua s/gas 500ml R$3,83
uni Agua c/gas 500ml R$4,47
uni Refrigerante 350m| R$6,37
uni Suco de caixinha R$5,60
uni Achocolatado em caixinha R$6,47
uni logurte natural R$7,60

TOTAL GERAL DO CARDAPIO = R$842,66

11. ADEQUACAO ORCAMENTARIA

11.1. N&o se aplica.

12. DISPOSICOES FINAIS

12.1. As informacdes contidas neste Termo de Referéncia ndo sao classificadas como sigilosas.
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13. ANEXO I

ANEXO |

1. OBRIGAGOES DO CONTRATANTE
1.1. S&o obrigacdes do Contratante:

1.1.1. Exigir o cumprimento de todas as obrigacées assumidas pelo Contratado, de acordo com o Termo de
Referéncia e seus anexos;

1.1.2. Receber o objeto no prazo e condi¢es estabelecidas no Termo de Referéncia;

1.1.3. Notificar o Contratado, por escrito, sobre vicios, defeitos incorrecdes, imperfeicfes, falhas ou
irregularidades verificadas na execuc¢édo do objeto contratual, fixando prazo para que seja substituido, reparado
ou corrigido, total ou parcialmente, as suas expensas, certificando-se de que as solucbes por ele propostas
sejam as mais adequadas;

1.1.4. Acompanhar e fiscalizar a execugdo contratual e o cumprimento das obrigagdes pelo Contratado;
1.1.5. Aplicar ao Contratado as sancdes previstas na lei e no Termo de Referéncia;

1.1.6. Cientificar o 6rgao de representacado judicial da Advocacia-Geral da Unido para adocdo das medidas
cabiveis quando do descumprimento de obrigagdes pelo Contratado;

1.1.2. Explicitamente emitir deciséo sobre todas as solicitagcdes e reclamacdes relacionadas a execuc¢do contratual,
ressalvados os requerimentos manifestamente impertinentes, meramente protelatorios ou de nenhum interesse para a
boa execucéao do ajuste.

1.1.2.1. A Administracédo tera o prazo de 30 dias, a contar da data do protocolo do requerimento para decidir,
admitida a prorrogagdo motivada, por igual periodo.

1.1.2.2. Responder eventuais pedidos de reestabelecimento do equilibrio econémico-financeiro feitos pelo
Contratado no prazo maximo de 30 dias.

1.1.2.3. Notificar os emitentes das garantias quanto ao inicio de processo administrativo para apuracao de
descumprimento de clausulas contratuais.

1.1.2.4. Comunicar o Contratado na hipétese de posterior alteracdo do projeto pelo Contratante, no caso do art.
93, §2° da Lei n°® 14.133, de 2021.

1.1.2.5. Fornecer por escrito as informacdes necessarias para o desenvolvimento dos servicos objeto do
contrato.

1.1.2.6. Realizar avaliacdes perioddicas da qualidade dos servigcos, ap0s seu recebimento.

1.1.2.7. Assegurar que o ambiente de trabalho, inclusive seus equipamentos e instalacbes, apresentem
condicdes adequadas ao cumprimento, pelo Contratado, das normas de seguran¢ga e saude no trabalho,
guando o servigo for executado em suas dependéncias, ou em local por ela designado.

1.1.2.8. Previamente a expedicdo da ordem de servico, verificar pendéncias, liberar areas e/ou adotar
providéncias cabiveis para a regularidade do inicio da sua execucao.
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1.2. A Administracdo ndo respondera por quaisquer compromissos assumidos pelo Contratado com terceiros, ainda
gue vinculados a execuc¢éao do objeto contratual, bem como por qualquer dano causado a terceiros em decorréncia de
ato do Contratado, de seus empregados, prepostos ou subordinados.

2. OBRIGAGOES DO CONTRATADO

2.1. O Contratado deve cumprir todas as obriga¢cfes constantes do Termo de Referéncia e deste Anexo, assumindo
como exclusivamente seus 0s riscos e as despesas decorrentes da boa e perfeita execucdo do objeto, observando,
ainda, as obrigacdes a seguir dispostas:

2.1.1. Atender as determinagdes regulares emitidas pelo fiscal contratual ou autoridade superior e prestar todo
esclarecimento ou informacao por eles solicitados;

2.1.2. Alocar os empregados necessarios ao perfeito cumprimento das disposi¢cdes do Termo de Referéncia e
deste Anexo, com habilitacéo e conhecimento adequados, fornecendo os materiais, equipamentos, ferramentas
e utensilios demandados, cuja quantidade, qualidade e tecnologia deverdo atender as recomendag¢fes de boa
técnica e a legislacao de regéncia;

2.1.3. Reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no prazo
fixado pelo fiscal, os servigos nos quais se verificarem vicios, defeitos ou incorrecdes resultantes da execuc¢éo
ou dos materiais empregados;

2.1.4. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execucdo do objeto, de acordo com o Cédigo de
Defesa do Consumidor (Lei n° 8.078, de 1990), bem como por todo e qualquer dano causado a Administracdo
ou terceiros, ndo reduzindo essa responsabilidade a fiscalizacdo ou o acompanhamento da execucgao
contratual pelo Contratante, que ficara autorizado a descontar dos pagamentos devidos ou da garantia, caso
exigida no edital, o valor correspondente aos danos sofridos;

2.1.5. Efetuar comunicacdo ao Contratante, assim que tiver ciéncia da impossibilidade de realizacdo ou
finalizacao do servi¢o no prazo estabelecido, para adocao de acdes de contingéncia cabiveis.

2.1.6 Nao contratar, durante a vigéncia da contratacdo, conjuge, companheiro ou parente em linha reta,
colateral ou por afinidade, até o terceiro grau, de dirigente do Contratante ou do fiscal ou gestor contratuais, nos
termos do artigo 48, paragrafo Unico, da Lei n°® 14.133, de 2021;

2.1.7. Quando nao for possivel a verificacdo da regularidade no Sistema de Cadastro de Fornecedores —
SICAF, o Contratado devera entregar ao setor responsavel pela fiscalizacdo contratual, até o dia trinta do més
seguinte ao da prestacdo dos servi¢os, 0s seguintes documentos:

2.1.7.1. prova de regularidade relativa a Seguridade Social;
2.1.7.2. certiddo conjunta relativa aos tributos federais e a Divida Ativa da Uniéao;

2.1.7.3. certidées que comprovem a regularidade perante a Fazenda Municipal ou Distrital do domicilio ou sede
do Contratado;

2.1.7.4. Certidao de Regularidade do FGTS — CRF; e
2.1.7.5. Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT; [A13]

2.1.8. Responsabilizar-se pelo cumprimento das obrigacdes previstas em Acordo, Convencgéo, Dissidio Coletivo
de Trabalho ou equivalentes das categorias abrangidas pela contratacdo, por todas as obrigacdes trabalhistas,
sociais, previdenciarias, tributarias e as demais previstas em legislacdo especifica, cuja inadimpléncia nao
transfere a responsabilidade ao Contratante;

2.1.9. Comunicar ao Fiscal, no prazo de 24 (vinte e quatro) horas, qualguer ocorréncia anormal ou acidente que
se verifiqgue no local dos servicos.
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2.1.10. Prestar todo esclarecimento ou informacéo solicitada pelo Contratante ou por seus prepostos,
garantindo-lhes o acesso, a qualquer tempo, ao local dos trabalhos, bem como aos documentos relativos a
execucdo do empreendimento.

2.1.11. Paralisar, por determinagdo do Contratante, qualquer atividade que ndo esteja sendo executada de
acordo com a boa técnica ou que ponha em risco a seguranc¢a de pessoas ou bens de terceiros.

2.1.12. Promover a guarda, manutencéo e vigilancia de materiais, ferramentas, e tudo o que for necessério a
execucao do objeto, durante a vigéncia contratual.

2.1.13. Conduzir os trabalhos com estrita observancia as normas da legislacdo pertinente, cumprindo as
determinacfes dos Poderes Publicos, mantendo sempre limpo o local dos servicos e nas melhores condicbes
de seguranca, higiene e disciplina.

2.1.14. Submeter previamente, por escrito, ao Contratante, para analise e aprovagdo, quaisquer mudangas nos
métodos executivos que fujam as especificacdes do memorial descritivo ou instrumento congénere.

2.1.15. Cumprir as normas de protecdo ao trabalho, inclusive aquelas relativas a seguranca e a saude no
trabalho;

2.1.16. Nao submeter os trabalhadores a condi¢cdes degradantes de trabalho, jornadas exaustivas, servidao por
divida ou trabalhos forcados;

2.1.17. Nao permitir a utilizacdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos de idade, exceto na
condicdo de aprendiz para os maiores de quatorze anos de idade, observada a legislacéo;

2.1.18. Nao submeter o menor de dezoito anos de idade a realizacdo de trabalho noturno e em condi¢des
perigosas e insalubres e a realizacdo de atividades constantes na Lista de Piores Formas de Trabalho Infantil,
aprovada pelo Decreto n° 6.481, de 12 de junho de 2008;

2.1.19. Receber e dar o tratamento adequado a denuncias de discriminacao, violéncia e assédio no ambiente
de trabalho;

2.1.20. Manter, durante toda a vigéncia da contratacdo, em compatibilidade com as obrigacdes assumidas,
todas as condig6es exigidas para habilitacdo na licitagdo, ou para a qualificacdo, na contratacao direta;

2.1.21. Cumprir, durante todo o periodo de execucdo contratual, a reserva de cargos prevista em lei para
pessoa com deficiéncia, para reabilitado da Previdéncia Social ou para aprendiz, bem como as reservas de
cargos previstas na legislacéo;

2.1.22. Comprovar a reserva de cargos a que se refere a clausula acima, no prazo fixado pela fiscalizagéo
contratual, com a indicagdo dos empregados que preencheram as referidas vagas;

2.1.23. Guardar sigilo sobre todas as informacgdes obtidas em decorréncia da execucao do objeto;

2.1.24 Arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos de sua
proposta, inclusive quanto aos custos varidveis decorrentes de fatores futuros e incertos, devendo
complementa-los, caso o previsto inicialmente em sua proposta ndo seja satisfatorio para o atendimento do
objeto da contratacdo, exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados no art. 124, I, d, da Lei n° 14.133,
de 2021,

2.1.25. Cumprir, além dos postulados legais vigentes de ambito federal, estadual ou municipal, as normas de
seguranca do Contratante;

2.1.26. Manter os empregados nos horéarios predeterminados pelo Contratante.
2.1.27 Apresentar os empregados devidamente identificados por meio de cracha.

2.1.28. Apresentar ao Contratante, quando for o caso, a relagdo nominal dos empregados que adentrarao no 6rgéo
para a execucédo do servico.
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2.1.29. Observar os preceitos da legislacdo sobre a jornada de trabalho, conforme a categoria profissional.

2.1.30 Atender as solicitagdes do Contratante quanto a substituicdo dos empregados alocados, no prazo fixado pela
fiscalizagcdo contratual, nos casos em que ficar constatado descumprimento das obrigacdes relativas & execucao do
servico, conforme descrito nas especificagdes do objeto.

2.1.31. Instruir seus empregados quanto a necessidade de acatar as Normas Internas do Contratante.

2.1.32. Instruir seus empregados a respeito das atividades a serem desempenhadas, alertando-os a ndo executarem
atividades ndo abrangidas na contratacdo, devendo o Contratado relatar ao Contratante toda e qualquer ocorréncia
neste sentido, a fim de evitar desvio de funcgéo.

2.1.33. Instruir os seus empregados, quanto a prevencao de incéndios nas areas do Contratante.

2.1.34. Adotar as providéncias e precaucdes necessérias, inclusive consulta nos respectivos 6rgdos, se necessario
for, a fim de que ndo venham a ser danificadas as redes hidrossanitarias, elétricas e de comunicagao.

2.1.35 Obter junto aos o6rgdos competentes, conforme o caso, as licencas necessarias e demais documentos e
autorizagdes exigiveis, na forma da legislacdo aplicavel.

3. DOS CASOS OMISSOS

3.1. Os casos omissos seréo decididos pelo Contratante, segundo as disposi¢cdes contidas na Lei n°® 14.133, de 2021,
e demais normas federais aplicaveis e, subsidiariamente, segundo as disposi¢cdes contidas na Lei n° 8.078, de 1990 —
Cadigo de Defesa do Consumidor — e normas e principios gerais dos contratos.
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14. ANEXO II

ANEXO Il

TERMO DE CIENCIA E CONCORDANCIA

N&o se aplica.

15. Responsaveis

Todas as assinaturas eletronicas seguem o horario oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de
2020.

FERNANDA MARQUES DE SOUSA

integrante técnica

1Y
tf Assinou eletronicamente em 05/05/2026 as 14:38:03.

BRUNO DA SILVA SOEIRO

integrante “técnico

1Y
tf Assinou eletronicamente em 05/05/2026 as 15:16:19.

ALYSSON VITOR SOARES DE MORAIS

Requisitante

1Y
t“? Assinou eletronicamente em 05/05/2026 as 14:59:05.

GUILHERME SOUTO DA CUNHA LEITE ARAUJO

Integrante administrativo
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https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2020/decreto/D10543.htm
https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2020/decreto/D10543.htm

1Y
b Assinou eletronicamente em 05/05/2026 as 14:32:17.
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